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OBJETIVO DE LA VISITA: Vesiicer e curnglmiento de 2 normatiicad tacnica santana en la planta de prockuccion del cperadar de
suminesto de alimentos 2l programa de aimentacion escotar FAE

PUNTAJE CALFICACION moy

esperapo | 3/ | PUNTAE osTENODO 3t PORCENTAE | jon 7. CUALITATIVA QTG
CONCEPTO FINAL

<69.9% Deficiente De 70-84% Aceptable De 85-54% Bueno De 95-100% My bueno

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
fLocaizodn y dasdc (Pesdiuocs 2674701%
1 oo € Memargies 1.9,12,13,21,23y25;
Priculo 32 Nomerdes 1.2 3.4 6y T foice ™, T
Piumerzl £)
Foorcics cepEcs ¥ &
2 E742013, Aeicio T, Numen 1,2 Adcso X3
Piamarsias 1.2y 3) 1
[Tectes. T o (Flew
3  pPEra201l Ancdo7 teamect3.4.5.7.8 "
bdo X3, Mormersl £)
rwaaccres tantares. (Rasciaen 28742073,
4 |cdce tumerie 62 63 64 Ao . 1
Pivmedal 3y 11)
TOTAL CUMPLIMIENTO DE LAS INSTALACICNES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE ESPERADO | q | puwaeostempo | 4 | porcentax [ 700y
IL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
Se Cuerts oon un prgrEma documertado &
5 prglementaio de caicad de s priatie,
lachirtaces de mondoree, regeln y veclicacen, 1
YCoorcicicres de eqapes y dersles (Rescledn
6 26742013, Aricdo 8, Ariodo 9, Numerdes 1,6, 2
3, Ariculo 10, Nrsarsies 2 y 3. Acicdo 34) 1
[Superices de cortacio con &l
ladmanto (Peschucen ZET47013, Aricdo B,
7 oo, Numecses 2.3, 4,5, 7y 10, Aticuo 24 ']

larticuo 35, Vumersl & v 10 Peschucores €23,
4142 y 4143 de 2012, B24 y 835 de 2013)

QuEnta CON UN PIOGTama COCImentsds ¢
de control intecrado dé plagan,
8 . regaxm, ety ¥ mecicas 7

10 sandarias, en estado de 1

ANRNANENANAN

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO




S

11, Numeral 1. 2,45 Aticuo 14, Mumerat 12 )

1

/

PUNTAJEESPERADO | & | puntaseostenoo | ¢ [ porcewrak | 7007
. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
TTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
1 Lataio da salud (Rosciucon 26742013, Aticuio

Reconoomnonio miden (Resolucsin 2674 da

12 7013 Articuo 11 Nemerat 1, 2.3, 4

Pritcteas higeéncas (Resolicwn 26742013

1 Adtiasio 14, Humerdes 1,2,3. 4,5, 6,7, 8.9 10,
11,13y 4 Atticuin 36 Articuto 35, Numeral 5 y

T)

1

/

Ecucacon y capaaitacon (Resalucon 267472017,

14 Articuios 12 ¥ 13 Articub 36.)

1

/

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO | o]

PUNTAJE OBTENIDO

[ 4 | PORCENTAJE

IV. CONDICIONES DE PROCESO

| 7eoy.

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

Conticl G0 malends prmas ¢ insumos (Decrclo
561 de 1984, Ant 69 Resntucion 267472013
Articulo 16, Humerales 1, 3,4y 5 Asncuio 15,
Humerales 1, 2 y 3 Resclucon 5109 de

2005 Resolucion 1506 de 2011, Rescluoones 683,
4142 y 4143 de 2012, B34 y B35 ¢ 2013)

15

N

N

A

Prevencon de 1a contaminaadn cruzada
(Resoluceon 267472013, Artiawda 16, Numeral 7
Articulo 18, Numerat T, Adticulo 20, Numeral 5,
Asticuto 35, Numarad 4 )

16

tanejo de tlemperaturas (Ley 9 do 1979, Aticuts
203, 425 Resclucon 267472013, Adiculo 18,
Numeral31.32 33y5)

17

Condciones ¢o amacenamiento.(Resaluciones
rﬁsm!?. 267272013 Articulo 16, Numeral 5y 6
Articulo 33, Numerat 9.)

18

Suministro y caldad de agua potable (Resciucidn
267472013, Anticulo 6, Numenl 3.1,32,33,351,
352 y3.53. Articulo 26. Numeral 4, Aniculo 32,
(Numieral 8 Resclueon 2115 da 2007, Articulo 9 )

19

1

Residuos liquados (Resolucida 2674/2013 Aniculo
G. Numeral 4. Articu'o 32, Numeries 5y 10 )

20

NN

Resduos soides. (Resolucion 2674/2012 Articuio
6, Numerales 5.1, 5.2 y 5.3. Articulo 33, Numcrles
5.6y T Asticulo 18, Numeral 11.)

21

Control integial do plagas (Rezolucion 2674/2013

22 |aicuto 26, Numeral 3)

N

Lmpeza y desinfeccion de areas, cquipos y
ulensios (Resolutdn 26742013 Articula 6
Numeral 6 5, Articulo 26 Humeral 1)

23

S (=2 =R

Sopenies documentales de saneamento (Decrelo
1575 de 2007, Aniculo 10 Resolucxén 267472013
Articulo 26.)

24

T

NN N

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PROCESO

PUNTAJE ESPERADO | i)

PUNTAJE OBTENIDO

T 72 | PORCENTAJE | 7007

V. CONDICIONES DE EMPAQUE, DESPACHO Y TRANSPORTE

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES

El empagquo y rolulado se realied en condicones
que ehming 12 posibidad de contaminacon del
almento y ¢l ared oxclutha pam este fin
resolucon 2674 del 2013)

25

4

ya

Los productos se encuéniran roluldos co

C con 135 nermas Lantame ( numerna! 1
anicu'o 16 resclucion 2674, resoluc:on 5100 del
2005, resolucon 1505 ¢el 2011 y resctucion 333
del 2011)

26

Los vetuculos poscen concepto santano lavoradie
vinente emilido por La autondad campelente,
sequro ohigatono de accidentes de transda SOAT,
1anata de propexdad y fevision 16CNICO MEcan<a
cuando apique.

27

E1 conductor y auxdiar de ranspane cuenta con el
certficade medico de manpulacon de akmentas y
capacitacion en buenas practcas de manpulacion
de cames y produclos camicos comesiblos

28

>
7 y,
,/‘

TOTAL CUMPLIMIENTO DE EMPAQUE, DESPACHO Y TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO

g |

PUNTAJE OBTENIDO

| Y | PORCENTAJE |7£)0ﬁ

DS
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VI. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
La planta a disefado o implementado un
para las
mnmml pvimas insumos y material do empauo
29 |4o forma que cumpla con los raquisitos sanilarios; '7
Crierios de acoplacion y rechazo para cada uno
d.bspmﬂucwlmhqrusanaioslatﬂodvmm.
La planta cuenta con laboratorio propio ©
.m.-.muu que eslo aulorizado por ln enlidad
30 p con ol fin de manionor la 7
il ‘dul.. ducte
La planta liene imp! un plan do X
31 odcwl:ndeIsUth:lconhmmmmggog 7
gicos para a salud publica.
TOTAL CUMPLIMIENTO ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD
PUNTAJEESPERADO [ 3 [ PUNTAJEOBTENDO | 3 | PORCENTAE | 7007
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Al mow(‘ni‘D JC /a u.'srla el PC'rSona/ mn.‘Pu/mo/or
4ie el und ferme en been M
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; ' | INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL '  INsPECCION
im/lf-ho ’ OFICIO COMISORIO }
T T codige: vCANSEMA0T | Version: 05 | Fecha de Emision: 2023-1228 | Pagina 1 de 1
OFICIO COMISORIO No. 7302-935-2024
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 1
Respelados sefiores:
- Ubicacion

Establecimizntos {La ubicacidn puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar

ia diligencla) :

1 CL 18 No 12-69 ER GAITAN
LA CARNICERIA BUTCHER SHOP S.A.8. BUCARAMANGA- SANTANDER

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demds normatividad sanilaria vigenle:, me permilo presentar
a los profesionaies relacionados a continuacion, quienes estan comisionados a partir del 2024/08/08 hasta ei 2024/08/09,
ara realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto;

Nombres ~__Cargo [ Rol™*! | Dependencia )
Cristian Alaxis Ramirez Soto Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial Ceniro
Haydersson Forero Mosguera Profesional Universitario Oriente 1

=t Nofa: Ei Rol solo se diligencia pars el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los olros procesos se diligencia ! cargo

Los profesionales comisionados, en virtlud de las compelencias legales olorgadas a este Instiluto ¥ en desarmollo de sus
funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia v control, segln Ias cuales podran
adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin necesidad de
ampliacién del presente documento. Cabe resaltar qua el suscrito se encuentra facultado para intervenir en la presente
diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o decumentos presentados {carné, oficio comisario, actas de visitas,
etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 Teléfano (607) 6973537 o
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, dispanible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (607)6910453 Chat de WhatsApp: 3059413261, Agendemiento de citas Atencion virtual
y presencial mediante Bockings en el siguiente QR
= ‘{#El‘
B

EBX
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia
del invima, teda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.qov.co en ei formulario de denuncias hitps://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar poslbles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede lamar a la linea
anticorrupcién 745 8593. *Los feléfoncs se encuentran ubicados en la ciudad de Bogoés.

Dado en la ciudad de Bucaramanga, el dia 2 del mes de agosto del afio 2024

Recibido gor

Nombre * & \[\

. P 15T
X ANIN

Cadula

OMAR TOMAS ACUNA ACOSTA St

Fecha

Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 204, ‘@8:

i
¥
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inVﬁ"ﬂQ . [ ACTADEIN: INSP CCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTA: Aooumc:fonmmmo DECARNEY Pnonucros c(nmcos comsnnm.ss
LR AU BAJO DECRETO 1500 DE 2007 ]
¢ X Caloo: FGINSFIION, | L Varsion: 02 : | y S " Fochs de EmmOr 2271178
Cudedytecha[—  BUCARAWANGA 2024706008 un'._'. : :
Razén Socia [ [A CARNICERIA BUTCHER SHOP.SAS,
Cédigo: [FEEeaAt s ] TN A N ~ 901080528-7 -] 4 T
{Direccion: L CALLE 18 No. 12-69 BARRIO GAITAN :
Municipio; af BUCARAMANGA ] - Deparamanto [T . SANTANDER
Tolcfonos: il 3176591250 | £-mait:[ _ lacamiceriabutchorshop@hotmall.com
Representanie Legal: | LUZ STELLA MONTANEZ RIVERO. - ]
: ‘mmm S P : X : .
; ﬂpommmncmondlza 1 2 BOVINA Y
acondicionamienta: i Carne i Especies: . | LORCINA r
Dias de proceso: (reiacione 1os dlas. 8] : 7 g, 7 ; ' =
s SRS e Rl
; — $ : - 4
-|Pr énitotalidia (Ton): [ 18770 | :
~acidad de Afmacenamientc de producto acondicionada (Ton): Rufﬁhumﬂrl\' ‘ =

e —~— ey e i = TR
R A AT i &:_‘.:T“ LAVISITAL =

DependencayGrupo, | DIRECCIONDE e o oG, o 7302@3’&20’;4- :
om“; delavisita: REALIZAR VISITA DE INSPECGION, VIGH.ANCIA Y CONTROL CON ENFOQUE DE RIESGO BAJO DECRETO 1500 DE 2007 A LAPLANTA DE

< TR SEnE -mNDiClONAMIENTO [}E CARNE LA CARNlCER[A EUTCHER SHOP SA'S. CODIGO" ‘MBAC SEGUN F‘LAN DE WS'TAS TE'RCER  TRIMESTRE 2024
5t = : : - :

F"“““‘"‘, “",%[ 202304126 j . Pocentsjecblenido; | B75% Goncepto sanitario obleridc:|  FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS.
Aceptable A s;munwwmmmum-mmmmmmmmnuuphm(mmanﬂmmmm.
RM"M”W" Do R &mmwmmummmmmmmnmumdemm
Inaceptable s &mmmmummmplemnbswmuddupodnam«nu«duwndkmmm

T
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TSRS, AGIONES Y CONTROL

T

RinnEE

Frol i -rlnnmnsuecucmsmﬂm % s L Observaciones - it
1.1{Localizaclén y accesos” e :
1.2{ Disefio y construccion o
1.3 Sistemas de drenaje !
1.4|Ventiacion R Lo e 2 2 ; .
: inacién : L e 55 |Nocuentan con estudios de kixometia quo
g e [ [ AR e TR0 nggodldummldadmmkagglasm '
.6.1|SanRkarics y vestienss* ; A = 4,0 ———
Eitros Sanitarios (No permite calificacion AR). A 8,0 —
I mmmrmmﬂmyMMMmmmm “A 17 = 6,05
.7|Contralintegrado de plagaa®: A i P s 50
8| Manejo de residucs liquidas y sélidos A g A a0
.8|Caltdad del agua® A g A 80
3 |Operacionca saniaries SR R T R
S 1|Personal manipulador Ak e R 3 ¢ R ST S B U R R S SIS =
'1|Estado de salid® = : : O A ¥ RS
N Capachtacién’ : | A | [} 8,0
.3|Précticas higiénicas v medidas de proteccibn™ : i A i YRS 8.0

...




*1.12|Area de m-nym-puma-mmm-

R 1z1jRqumd- instalaciones*

=R 122!2“”"‘“““‘-““"“"""""'

1.12.3| Requisitos de las operaciones* i T 3 .

1.13.1 |Requisitos de instalaciones™

1.13.2| Requisitos de equipos y Ltensilios”

' 1.13.3|Requisitos de las operaciones® (Nopam‘ullbadOnAR) T

144 Amdnnwytoco_gg jacin
nstalaciones*

1.14.1| Requisiios de

1.14.2 | Requisitos de equipos y utensilios *

1,143 |Requisitos de laa opacaciones®

1708 [Aren do despacho” -

1.15.1|Requisiios de instalacionea”

1152 wm m a8 operacianes™ (No permite calificacion AR)

“1.48(Ctras I e

At e VAt TOTIEEI.OQJE» St

i FRDCED!IW CI’EM'I'NO! ESTANDARIZADD& DEWMNTO

- -2 |Desamolio de jos POES |

2.2 |implementacién de los POES *

2.3 |Mantenimienta de los POES {No parmile calificacion AR)

2.4 |Acciones correctivas

)b);éi >zlizi>]> >5>'.-‘>i?;"i'

2.5{Registroa

~TOTAL BLOQUE®

-——-——-—...._...—_,_._.

3 [PROGRAMA COMEIENTARM =

33 Pmmmmmmmyw
3.2 |Programa da proveedores

3.3 | Programa de retiro del producio del mercada

3.4 |Programa de tazabilided ™

3.5|Plan de muestrec

'3.0|Prog dcntndﬁndcaqulpu:

T TOTAL BLOGQUE.

¢ SDBREELPROWC’ID

41 Wnﬁﬂdﬂhmypﬂﬂmmm

4.2 |Rotuiado del producto terminado’

4.3 Emmumym«ucﬂmypmmmm




44| Traneporte producia terminads ; ' > A
4.5|Control'del producio y ds| proceso ® . - : y A

» llnms quo alser &ﬁﬁcadut ‘con !naoaplnbie arruian umnmancamema un; wncapw ummo DESFAVORABLE

Elsnbbdmmmudummpummmualmm“amm'mu"l"

PARTE DE | u’. :
5.

JJ—-_

ESTANDARES DE E.lEcuctmcsmrrARm
- | PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE!
SANEAMIENTO (POES) '

PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS . - i B
VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO |
R s .TO’!-'AI'. 3

PORCENTALE DE
CUMPLIMIENTO .

malmmuwsmmmmmnmemM vmymmqmumummwm

NCHISNERRIiE eee veah = o e e eorse e e

Par‘a,mda -e:;aq;y_ﬁm“ ‘audgne iNiefvinibrin en ja prosente visita, o i3 del mes de Aggsto dé 2024 Copia iegra del presents documento se enirega al interssado. |
Pl ot ! \cﬂﬁ'ﬁ R_nmfszsor:}' — ' Nombre: -~ 'BAYDERSSON FORERO MOSQUERA
“ lcedula - o1sdreor \, Cédila: = : | BOO4B04
b : ~ PROFEBIONAL UNIVERSITARIO Pt Carge: o . PROFESIONALUNIVERSITARIO =

Dependench ; msccbuueopsnmviessmrrms arcor. e [ + ' DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS - GTTCO1

\

prear—— o )ﬁ-‘- T AN TEE DE e
e ‘E“Ll.-r{-ﬁ” «_‘:" RMA R PRESENTANTES DE!

YR

Ellwhuuqummdej-dchd-mh.uﬂmnhgﬂu mmmumumy ) mmnmamuumnmmnm@
- mmuuymtumzymhpmmmmymmmmumnmmmmmmmm

&Mq‘mmdmahmudohmmhwﬁymammwmmmummahmumﬂ Ext 2006 0 derminciar en la pégi

: wabmmwmnmmmdbmmmmmwm;mnmww«wmmmm Pnd«mmarmuuhm&mummmmw lnvh'mnmd!lm
< : § alnlneaanmnpddn?&.'aam *Los teléfoncs se encuentran ubicados en i ciudad de Bogotd. -




M Gmail CONSORCIO SOMOS FLORIDA <consorciosomosflorida@gmail.com>

Fwd: Aclaracion de IVC la Carniceria Butcher Shop (A7 ¢
1 message =
Gestion de Compras <gestion.compras@mcdsas.com> Thu, Mar 19, 2026 at 12:08 PM

To: CONSORCIO SOMOS FLORIDA <consorciosomosflorida@gmail.com>
Buen dia
Me permito enviar correo aclaratorio respecto al tema de la visita de INVIMA a la planta de La Carniceria Butcher Shop.
Quedo atenta.

Cordialmente,

6076960407
Slendy Cristancho gestion.compras@mcdsas.com
Jefe de Compras g
Programa de Alimentacion Escolar Wi ICKs3.C0Mm
Carrera 31 51 74 Oficina 504 Edificio Torre Mardel, Bucaramanga

"No imprimas este correo si no es necesario, protejamos el medio ambiente."”

--------—- Forwarded message ---------

De: lacarniceria butchershop <calidadlacarniceriabutchershop@gmail.com>
Date: jue, 19 mar 2026 a las 11:55

Subject: Aclaracion de IVC la Carniceria Butcher Shop

To: Gestion de Compras <gestion.compras@mcdsas.com>

Cc: La Carniceria Butcher Shop <LaCarniceriaButcherShop@hotmail.com>

Cordial saludo.

Por medio de la presente, me permito aclarar que el IVC o concepto sanitario del Establecimiento Acondicionador de Carnes LA
CARNICERIA BUTCHER SHOP, se encuentra vigente, los concepto sanitarios del INVIMA para nuestro caso, sector carnico no
tiene fecha de vencimiento, si la tuviera en el mismo documento estaria relacionado.

La visita la debemos esperar segln programaciones INVIMA, cuando son visitas de seguimiento no son visitas comunicadas
tre las partes. Es importante aclarar que nuestra planta en sus puntajes obtenidos en el tiempo cumple y no se encuentra en
stado de incumplimento

Por lo anterior una vez recibamos la visita de IVC estaremos enviando el respectivo soporte.

Cordialmente,

Calidad
La Carniceria Butcher Shop
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
Mmo ACTA DE VISITA DE INSPECCION SANITARIA A TRAHCHES-P.AHELERO_S )
Cédigo: IVCINS-FMO78 Versién: 02 Fecha de Emisién: 28/12//2017 Pigna 1de 10

CIUDAD Y FECHA (AAAAMM/DD):  SUAITA, 2021/10/04
VEREDA BENJAMIN
IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO:
RAZON SOCIAL CANA SANTA SAS
DIRECCION FINCA SANTA BARBARA, VEREDA BENJAMIN

T 901500942-7 CODIGO DE INSCRIPCION TP-68770-21-2163
TELEFONOS 3133484763; 3208033736 ~_FAX NO REPORTA
DEPARTAMENTO SANTANDER

REPRESENTANTE LEGAL HERNANDO RODRIGUEZ PEREZ

PRINCIPAL: 0124 CULTIVO DE CANA DE AZUCAR
ACTIVIDAD INDUSTRIAL s

SECUNDARIA: 1072 ELABORACION DE PANELA

PRODUCCION PROMEDIO SEMANAL EN TONELADAS: PANELA 22 MIEL VIRGEN - ————

SANTA BARBARA, GOURMET, SANTA BARBARA GOURMET, CANA
MARCAS QUE COMERCIALIZA SANTA. LA MOLIENDA.

PROCESO A TERCEROS Si

.-EGISTROS SANITARIOS (Si los tiene) NSA-004396-2018

DEM Inspeccion, Vigilancia y Control; con el fin de verificar el cumplimiento de la
legistacion sanitaria vigente, en especial la Ley 09 de 1979, Resolucion 0779 de
2006 y demas normatividad aplicable a los procesos y productos alli elaborados
competencia del Instituto

OBJETIVO DE LA VISITA

FUNCIONARIOS QUE PRACTICARON LA VISITA: NOMBRE, CARGO Y GRUPO O DEPENDENCIA.
ANGEL DOMINGO CRUZ NAVAS, PROFESIONAL UNIVERSITARIO, GTT CENTRO ORIENTE 1

JORGE RAUL QUINTERQ ANTOLINEZ, PROFESIONAL UNIVERSITARIO, GTT CENTRO ORIENTE 1

ATENDIO LA VISITA POR PARTE DE LA EMPRESA: NOMBRE Y CARGO.
HERNANDO RODRIGUEZ PEREZ, REPRESENTANTE LEGAL

FECHA DE LA ULTIMA VISITA OFICIAL 2020/10/05

CONCEPTO SANITARIO OTORGADO _FAVORABLE CON OBSERVACIONES




Inviria

Cadigo. TWC-INS-FMO78 Versidn: 02
b
ASPECTOS A VERIFICAR
1.= | INSTALACIONES FISICAS

) o

Eimmom:ﬁudommhguﬂqmdefomﬁo

contaminacion (establos, verlimientos de residuos sdlidos,
porquerizas)

N

1.2

Lm-mmmﬂm:deredduosmﬂdosym
residuales

1.3°

Elvnﬂduummw&bumuadoh\mendl

1.4.

El trapiche presenta aislamiento y proteccion contra el ibre
accoaodeanhalesypomonusdﬂmmalaopamdoa

1.5,

E]hpidnwmucmdcmudm!(dumumu
recepcién, produccion, Y servicios

${8|8(~

3 3% i

El funcionamiento del trapiche no pone en riesgo la salud
bienestar de la comunidad d

1.7.

Lmahdmuddﬁnpidmmmhnmdnzumabhwso
materiales en desuso

Se observa acumulacién de
objelos en desuso contiguo af
molino.

1.8.*

En elhpﬂaommammamma
lﬂggnb. mieles de otros trapiches paneleros, jarabe de maiz,
Bzucar y otros edulcorantes, blanqueadores, colorantes y demds
sustanclas probibidas.

Numerales 1.3, 1.4y 1.5. Aplicables para plan de cumplimiento

disposicion de residucs liquidos

2.- INSTALACIONES SANITARIAS
El trapiche dispone de servicios
2.4 Elhpl_dndhmdesowidosmmmsenallzadmy 2 sanitarios sefializados y
E ssparados fisicamenie de las dreas de proceso, separados  fisicamenie de las
areas de proceso.
Los servicos sanitanos se
Los servidios sanitarios se ancuentran en buenas condiciones de °”“’°’.’m 2 biaces
22" |aseoy kimpieza, y estan dotados con agua y elementos de aseo 2 condiciones de ase y impieza, y
para el personal manipuiador, estén. dotados’ . ccon’ sguit. oy
eclemenlos de asec para el
personal manipulador.
23 Los servicos sanitanios estan coneclados a un sisiema de Los senicios sanitarios estdn

conectados a un - sistema de
disposicién de residuos liquidos

Numersles 2.1, 2.2 y 2.3. Aplicables para plan de cumplimiento

3.- PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
< 5 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
No todos los manipuladores
(empacadoras) cuentan con
3.1.1. |Los operarios tienen los uniformes limpios y en buen estado 1 calzado cerrado.
No cuenta con proleccidon de
calzado para visitantes.
342 Las manos se encuentran fimplas, sin joyas, ufias cortas y sin 2 ‘
T | esmalte
3.1.3. | Los empieados no comen, fuman o beben en areas de proceso 2
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INSPECCION
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Wiy | ACTADEVISITADE INSPECCION SANITARIA'A TRAPICHES PANELEROS |

IR R i

| Cotioo WNCANS-FMO7S. Versién 02 Fochs de Emisién: ZM12//2017 | Pégina 3 de 10
32 | EDUCACION Y CAPACITACION
Existe un Programa escnto de Capaciacién en educscion “\‘"-\_&
321} sacitecie 7 o)
son suficientes jos avisos
, o
Son apropmados los letreros alusivos a is necesidad de lavarse slusivos o la hecesidad de lavare
322 |'es mancs daspués de ir al bafio o de cualquier cambio de las manos después de ik al bafto o
acthadad du cualquier e
, No son suficentes avisos
: Son adecuados jos avisos alusivos a practicas higiénicas, alusivos a practicas higiénicas, y
323 - | meditas de segundad. ubicackn de extintores, eic. medidas de seguridad,
No se realizan de mchr:
continua.
wwmummmu permanente y
324 Gapacitacin en manpulactn higiénica de almentos pars el mmmﬁo:“mmmmnmdr:
P s ik b Is presents vigencia,
No cuenta con un cronograma de
G sciividades de capadiadén pera
325 |Conocen os menipuladores les pricticas higiénicas que se la presente vigencia. No se han
deben implementar dentro dei trapiche roalkzado aclividaden de
capeciiscion en of efic 2021,
4- | CONDICIONES DE SANEAMIENTO
: El agua proviene de un a e
81~ ammudMuMOme realiza adicién de ckoro, SOy
Emm.lﬂn N-rmd:
presenia avenzado  esiado :
Bl tanque o depdeto Ge aimacenamento de agua ests protegido deterioro. presencia de 6xido y
42 &m,uawmm,mwmm perforaciones an distimos puntos,
mmam&mMyu No se oncuentra debidaments
_l‘u.ymm prolegida (la lapa permanccs
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"'muumwuwﬁoum:va:y T —
profferacén de St
Ensten sufcertes adecusdos. ben Wacadon e wentficados Los racipionion para la
&Z mmhmmummmo disposiciton  do roslduos no  se
encuaniran identificados.
6.~ mmm(nﬁﬂmmlﬁﬂ
No cuenta con un dingndatico
&1 Emenug:-m-u?mewmoemu talizodo de plktes. pere la
< Fape Y adond presents vigencia.
Se obmervan insecton voladoras
62" &Weﬁcuomdahmowum en las dreas de procesa {abojnn)
¥ péjaron,
Exsten registros escriios Shcaciée de medic disctic Solo so registran las activdades |
g3 contra las piagas i e ° de aplicacién de productos contra
el control de 5.
S& mem:emm

No se encuentran almacenados
bajo llave.
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74> | Exslen procedimienios escritos o implementsdos de kmgiezs ¥ 1 dosiloccln usedos e o
7 |desinfoccidn, da lus diferanies éress, equipos ¥ Uiensibos ecatiarTaards,
No hay regstiios de el oy
Emunroglmmmdlcanqmummw.m g de las acBAdaces 08 Smpmzs y
12, |y desintaccion periGdica on las derentes brees, equpos ¥ desirdecolin.
utansilios
Mo cuertan coon s Sohos
Ba Usnen claraments definidos los producios uliitzados, de preparacin y emphes, e vs |-
7.3. | concentraclones, modo de preperadin, emplec, se encusntran 1 agerdes Os  bmpezs i
debidemants almacenados, roluisdos y sutonzsdos, desirfeccile; usados en o
establecmients,
8.- | CONDICIONES DE PROCESO DE FABRICACION
Las eofiadiras cuentan  con
Elmnunol,diuno.ucm:ldmumudondﬂmmmy bminas o0 macers que g
B.1.* mthmfmdclmﬂ..dodmmyummmm 1 faciitan ol proress Oe wmpers y
buen ostado, desindecbn.
82 Luiroudrmm'ablmlposmdﬂmmy 2
T | dasinfeccion
8.3 | Lo dimstribucion det rapiche tene un fivjo sacuencial dal procaso 5 “'“'*-w—-ﬁ.\
i de alaboracién y evita In contaminacién cruzada, \
El trapiche cusnta con oquipos incluyendo moling, reciplentes y T ——
8.4 utensilios que garanticen las buenas condiciones sanitarias ylos 2 \
mismos faciliten (as (abores Go limploza v desinfeccion
Nouobumduwdcﬂidruumwdemuw”wm :
quimicas tdxcas con propledades blanqueadoras. colorantas o “
\ . |susiancias xcas, grases saturadas, azicar, micles N
4 | Procedentes de ingenios 8zucaroros, micles de ofros Urapiches : .
B.A™ | pancleros, jarabe de maiz, otros endulzantes ¥ panetas 2 S
devueitas que langan incidencia sobre (s Inocuidad y cabdad de
ia panela o cuslquier otra sustancia Quimica que alters sus
caraclaristicas fisico-quimicas, sy valor nutricional o que
eventusimento pusda afectar 1a nalud,
fumeral 8.1, 8,3 Y 8.4 Aplicable para plan de cumplimiento
0.~ HIGIENE LOCATIVA DE LA SAL A DE PROCESO
91 |Las parodas so encuentran kmpias y en buen estado. NA \
9.2 Los pisos de las sreas de moides, envase y embalaje son de NA
- {4cil bmpieza y desinfeccién
4.1 Los sifonos estan equipados con rejillas que inpldan nl paso de NA
—— | plagas
8.4 EltodaomInmbuoneoudoyummlhnpio NA
Se obeerva taits ce Proleccidn an
9.5 Ls ventilacién de la sala deo proceso es adecuads 1 Blgunas umones de pared4iechc
en ian dreas de despacho
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ACTA DE VISITA DE INSPECCION SANITARIA A TRAPICHES PANELEROS
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Facha de Emisiom: 20/12//2017
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empague y produccion.

Les dreas cuentan con iluminacién y ventilacion

En la bodega de aimacenamienio
de material de empaque
secundario (Cajes de caridn) y de
gaverss, ls lampars no cuenis

La sala de proceso se encuentra impia y ordenada

adecuada(natural o artificial) y las ldmparas estén debldamenis
8.6 | orotegidas para evitar contaminacion del alimento en caso de 2 Wm“"“ d'“' lmm"“:n'
ruptura caso de ruptura.
En el #rea de produccon la
luminacién no es suficlents.
9.7

La sala de proceso y los equipos son ulfizados sxclusivamente
para la elaboracién de la panela para consumo humano

Numersies 9.1, 8.2, 9.3 y 9.4 Aplicables para pisn de cumplimiento

10.-

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

101

Las materias primas e insumos se aimacenan en condiciones
sanitarias sdecuadas, en éreas independientes y debidamente
marcadas 0 etiquetadas

11.-

ENVASE Y EMBALAJE

114

El envase de la panela es de matenal sanitano

112

condiciones y no han sido utiizados previamente para otro fin.

Los matenaies de envase y embaiaje estan limpios, en perfectas

113

No se observa el uso de material de embalaje como rusque,
costales o de matenal no sanitanio.

114

Los envases y embalajes son almacenados en adecuadas
condiciones de sanidad y hmpieza, alejados de focos de
contaminacion

i

El aimacenamiento de material de
empagque se comparte con
almacenamienlo. de ropa Y
objelos personales de los
manipuladores, paneia de
rechazo y otros. :

La panela se envasa individual o por unidades

12.-

OPERACIONES DE ENVASADO Y EMPAQUE

1217

El envasado se realiza en buenas condiciones higiénico
sanitarias que evitan la contaminacion de la panela.

Las selladoras cuenlan con
laminas en madera que no
facifitan el proceso ‘de kmpieza y

desinfeccién.
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ACTA DE VISITA DE INSPECCION SANITARIA A TRAPICHES PANELE

L"—'—‘—--s.
S ; Fecha de Emisién: 28/12//2017 Pagina 8 ge 15
Cédiga: IVC-INS-FMO78 Versi6n: 02 _
Cumple de acuerdo a:‘
establecido en la Res. 0778 ds
2@5 para la bolsa de
12.2 El rotulado del embalaje se encuentra de conformidad con o 2 de baja denslc;u;i
establecido en la Resolucién 0779 de 2.006. PBD parafﬁll@lﬂﬁdw‘o P:;‘m
presmdén por4000
| La panela que actuaimenis se esta envasando individual o por
12.3 | unidades se encuentra rotulada de conformidad con lo 2
establecido en la Resolucion 0779 de 2.008.
13.- | ALMACENAMIENTO DE PANELA
En la bodega de almacenamiento
de producto terminado se observa
un sislema de conduccién de
43,4 | Elaimacenamiento se realiza en un sitio destinado para tal fin y 4 aguas domésticas expuesto en el
" | en condiciones adecuadas tacho, que puede generar riesgos
de conmtaminacién de #érea Y
producto.
El aimacenamiento de la panela se realiza ordenadamente, en
13.2 | pilas y sobre palés apropiados, con adecuada separacin de las 2
parades y del piso
14.- | CONDICIONES DE TRANSPORTE
Durantes la wvisia no. se pudo
14.1 Los vehiculcs se encuentran en adecuadas condiciones N.O vehwlfwb:lusha:locTaelhnspo;tt‘%
- sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de panela et de panela pe
Durante la visita no se pudo
» ’ etrificar |las condiciones del
Los vehiculos son utiizados exclusivamente para el transporte v
9.2, de almentos y ol e Trans S Mliriaries” N.C. vehiculo usado para el transporta
lievan ef aviso porte de paneia.
15.- | SALUD OCUPACIONAL
15.1 El establecimiento dispone de botiquin con dotacidn adecuada 2
; ’ ‘ No todo el personal cuenta con
El personal debe disponer de implementos de dotacién personal .
152 que cumplan con la reglamentaci6n de seguridad industrial L calzado cerrado.
No: se: tisnen identificadas Ias
15.3 |Las dreas de nesgo estan claramente identificadas (1] dreas de riesgo dei
establecimiento.
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18.- EXIGENCIAS e S Bl R 3 i TR :

16.1. Para ajustar el trapiche 3 la reglamenlacion sanitaria debe darse cumplimiento a ias siguienles exigencias
{Citar numerales), las cuales no estén sujetas al plan de cumplimiento: 1.7, 3.1.1,32.2,3.2.3,3.24, 325, 4.1*,
4.2,5.2,6.1,6.2°,6.3,64,7.1°,7.2, 7.3,8.1°, 9.5,9.6, 114, 12.1%, 13.1, 14.1, 14.2, 152, 15.3.

16.2 Exigencias sanitarias sujetas a |a presentacion de Plan de Cumplimiento (Citar numerales): 1.3°, 1.4, 1.5,
9.1,9.2,9.3,94 '

CALIFICACION: Cumple completamente: 2: Cumple parciaimente: 1; No cumple: 0; No aplica: NA; No
observado: NO.

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especiaimente la ley 9 de 1979 y su
reglamentacion y en particular la Resolucion 0773 de 2008, para el cumplimiento de las anteriores exigencias se
~oncede un plazo de Treinta (30) dias (maximo 30 dias a partir de la notificacion).

Nots. Se exceptian del cumplimiento en el plazo sefalado anteriormente, aquellas exigencias asociadas 3 Ia
infrasstructura del trapiche panelero, las cuales para su cumplimiento y verificacién seraén amparadas bajo ei

Plan de Cumplimiento contempiado en el articulo 6° de la Resolucién 4121 de 2011 y que se ve reflejado anexo
1 de la presente acta.

En caso de incumplimiento se procedera a aplicar las medidas previstas en la legislacién sanitaria.

CONCEPTO;
FAVORABLE: Cumple las condiciones sanilarias establecidas en las normas sanitarias

FAVORABLE: X ___CON OBSERVACIONES, las cuales se consignan como exigencias en el numeral 18. b

estan sujetas al estricto cumplimiento de los términos y plazos del Plan de Cumplimiento acordado en el Anexo 1
de la presente Acta,

DESFAVORABLE: No admite exigencias. Se procede a aplicar medidas sanitarias de seguridad

=DIDAS SANITARIAS DE SEGURIDAD APLICADAS Ninguna.

f a gque en el marco cha contra [a ilegalidad, el IN habilité la linea anticorrupcién Tel:
2848725 6 2948700 L iudadan n_hacer a rea n
d

mu misién acclon i lidad sob
de| INVIMA,

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DEL
ESTABLECIMIENTO

'\J L /(’\rL %Wu {3




AT 26
NSPECCION xS
INSPECCION, VIGLANGIAY CONTROL __ | I —"\/““"\ Sé\
Vi@ | ACTADEWVISITADE INSPECCION SANITARIA'A TRAPICHES PANELER,
AEB L L A = Versitn: 02 Focha de Emision: 28/12//2017 Pégina 3 dq 1)
OBSERVACIONES O MANIFESTACION DE LOS FUNCIONARIOS DEL INVIMA A

[/iy( Ft 2. %

Para constandia, previa lectura y ratificacién dei contenido de la presente acta, fiman los funcionarlos y
personas que intervinieron en la visita, hoy 04 del mes de octubre dei afio 2021, en la ciudad de Sualla.

De la presente acta se deja copia en poder el interesado, representante Jegal, responsable del trapiche o quien
atendio la visita.

FUNCIONAR L1 A

Firma @E Firma / &J-O

Nombre. : igel Domingo Cruz Navas

Z.
Nombre _Jorge Rall Quintero Antolinez

C.C. 19.454 295 C.C. 74.359.781

Cargo Profesional Universitario

Cargo Profesional Universitario

Grupo o Dependencia GTT Centro Oriente 1 Grupo o Dependencia GTT Centro Orients 1

Firma \_

Nombre > NG,
Cc.C. 5.552.054 de Bucaramanga ce. \
Cargo. _Representante Legal Cargo
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OFICIO COMISORIO No. 7302-1484-2024

Instituto Naclonal de Vigllancia de Medicarmentos y Alimentos - Invima

GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 1
Respetados sefiores:

Ubicaclén
Establecimientos (La ublcaclén pusde delerminarse por los funcionarios al momento de reallzar
la dillgencin)
GOMEZ GOMEZ CARLOS ALBERTO-LACTEOS VILLA CL 8 No 22-27 BR COMUNERQS
AURORA BUCARAMANGA- SANTANDER

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me permito presentar
a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados a partir del 2024/11/25 hasta el 2024/11/27,

para realizar actividades de conformidad con las competenclas de este Instituto: PRIORIZACION INSPECCION, VIGILANCIA
Y CONTROL EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO (PLAN DE VISITAS CUARTO TRIMESTRE)

Nombres Cargo / Rol*} Dependoncia
Herbert Stain Moreno Moreno Profesional Unliversitario Grupo de Trabajo Territorial Centro

3 Edwin Mufioz Amariz Profesional Universitario Oriente 1
*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los olros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo de sus
funciones y actividades, estén investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia ¥y control, segun las cuales podran

adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin necesidad de

ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra facultado para Intervenir en la presente
diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (camné, oficio comisorio, actas de visitas,
elc.) a través de contacto telefdnico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 Teléfono (607) 6910453 o

mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web Institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contéctenos en: Teléfonos: (607)6910453 Chat de WhatsApp: 3059413261. Agendamiento do citas Atencién virtual
y presencial mediante Bookings en el sigulente QR:
gl '{.*’.'fEl‘
i
- L
Se Informa que en el marco de la estrategla de la lucha contra la llegalidad y contrabando do productos compaotencla

del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunclar en la pagina wab
www.invima.gov.co en el formulario de denunclas https://sesuite.invima.qgov.co:444/Pqrsd/peticlones/solicitud , Para

denunclar posibles hechos de corrupcién de funclonarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea
antlcorrupcién 745 8593. ‘Los teléfonos se encuentran ublcados en la cludad de Bogotd.

Dado en la ciudad de Bucaramanga, el dfa 22 del mes de noviembre del afio 2024

= S—
OMAR TOMAS ACUNA ACOSTA i
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 Fochg 77 ’r‘”'c“' GYe

Powered by @ CamScanner
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% - VT\‘ N INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
i hinaad s oy M Cddigo: WC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
\ Cludad - Departamento BUCARAMANGA / SANTANDER Facha 2024-11-27
\ DATOS GENERALES
\Flnbn sockal GOMEZ GOMEZ CARLOS ALBERTO-LACTEOS VILLA AURORA
\muulén CL 8 Na 22-27 BR COMUNEROS
Represantante Legal CARLOS ALBERTO GOMEZ GOMEZ
Cédigo inseripe(dn plants ' - |137225590-1 NIT 13722559-0
i Coireo electrénico de
Telatonos 3158207991;6714304 notificacion lacteosvillacan@hotmail. com
; judicial;aitesno
Grupo ds trabajo territorlal CENTRO ORIENTE 1 Oficlo comisorla ~ [7302-1484-2024
OBJETIVO DE LA VISITA
Realizar visita de Inspeccion sanitaria en atancién 8 GesUdn del riesgo con el fin de verificar el cumplimiento de ia reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674
de 2013, Resolucion 1804 de 1989, Resolucion 2310 de 1988, y demads reglameniacion aplicable.
DATOS DE PRODUCCION
No. da emplsados 10 |maquias N0
1.5.1 Quesos frescos (no madurados)
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
i Linea Cantidad producida Unidad de medida
QUESOS FRESCOS 80,000 KGIANG
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTOD
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Depandencia
Herbert Stain Moreno Moreno PROFESIONAL UNIVERSITARIO GIT CO1
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA Edwin Muioz Amariz PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT Cot
Nty Nombre(s) y Apeliido(s) Cargo Documento No
OUE ATIENDEN LA
PERIGUAS S BENITO GOMEZ REY GERENTE cc (LX)

Powered by @ CamScanner




@ ) INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
!l \ ( \ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e
it ot SV ML ..t Codiga: NCANS-FM1 14 Version: 07 [Facha dn mavsian: 2024-08-04
Civdad - Departementa BUCARAMANGA | SANTANDER Facha 2024-11-27
AR R IR . DATOS GENERALES |
Razdn soclal GOMEZ GOMEZ CARLOS ALBERTOLACTEOS VILLA AURORA
Ol ecchén CL 8 Mo 22-27 BR COMUNERDS
; S - RESULTADOS |
Subcategoria ‘ Puntaje Subcategorfa Puntaje Ndmero de aubcategorias svatuades 1
|subcategoria 1.5.1 lo sces  |Subcstegora . Medida de seguridad por sanitarise o publickded NO
Subcategoria 'y Subcategorta - Modidd canitarla ds ddad apll, por lado o 8 prod. NO
Subcategona - Sut - 15¢ tomé muegirs para andfists de laboratoria? NO
Subcalegoria - Subcategoria - Promedio tots] del porcenisje de tumplimiento 86,85
| Subcatagoria - |5uomgan ! i Concepts sanitarie dal sstablecimionts FAVORABLE
Cenvenclones (s)  Aceptatle (s1}  Acsplable con requanmientns (0] Inacoplable {ve) y ,_.Mh‘d“' P
FIRITR : - |Subcategoria 1.6,1-1.6-2.2-2,3-344.26.26.36.4;
. Exigenclas .
3 Pt De conformidad con lo hincido en La legiskack 1aLey 9 de 1979y s regl Jén, an parti la Resoluclén 2674 de 2013, Resolucion 1804
s De 1389, MI'JMZSWB- 1965, y demas regiamentacion aaniars apdcahle
Exigenciss sdicionsiss
relaclonsdas al producioa (NINGUNA
procasse ¥
Exigencias adiclonales
relacionadas al di-m- da |NINGUNA
1a visita
Oficio comisorio 7302-1484-2024. Acta en Excel. Viciia realizada en nlenclon a Listado prorzado cuaro trimestre
Otmerveciones o -
manlifestazioncs 4z fac MMNCUNA
|prefesionales que mallzan
1a visita do IVC
Obmervecionsa ®
|manitestaciones dal . a,yld—'
reaponsable de ls plenia o
de atender ja visita
PROFEBIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VIBITA
Firma: W
Nombre: Herbert Slain Moreno Morena
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIOD
Dapendencia: GIT CO1
Firma: [/J D}‘
g
Nombre: Edwin MU ol
Carqo: PROFESIONAL UN (TARIO
Cependencia: Ccrrcol
PERSONAS QUE ATIENDEN LA VEEITA
Firma: Lo Firma:
Nombre: BEN(T! EZ HEY Nombee!
Cargo: GERENTE N Carga:
Documanta: CC 13818613 Documsiid:
OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
R BN Firma:

Nomhre:
Carga:

Dociimenlo:

Ly

Powered by CamScanner




LACTE 44\
° u s Carlos Alberto Gomez Gomez
Villa Aurora i 15705500

Bucaramanga, 19 de marzo de 2026

Seiiores

CONSORCIO SOMOS FLORIDA
Jefe de Compras PAE

Reciban un calido saludo.

Por medio del presente les informo que Ia dltima visita del INVIMA realizada a nuesira
empresa fue el dia 27 de noviembre de 2024 con un conceplo sanitario favorable y
porcentaje de calificacién de 86.85, calificacion que no tiene puntos criticos y con la cual
no hacen habituales las visitas por parte del Invima. En este primer trimestre del afio 2026
estamos a la espera de dicha Inspeccién sanitaria, y en cuanto esto suceda les
enviaremos el respectivo formato de calificacién y concepto emitido por el INVIMA.

Sin otro particular,

Atentamenie

@ﬁvmﬁﬁmm
1o

Hrt 15 752 559-0

GERE

Calle 8 No. 22 - 27

Tel: 607 701 3390

Telefax: 607 671 4304
Bucaramanga - Colombia

Powered by CamScanner
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CESION DE CONTRATO DE ARRENDAMIENTO DE GRANJA “"GALLINERAL", ubicada en el
municiplo de Girén (S.)

RUBIELA PORRAS TELLEZ, mayor de edad e identificada con la C. de C. No. 52.070.510 de
Bogota, actuando en calidad del ARRENDADORA; ITALCOL S.A. persona juridica identificada
con el NIT: 860.026.895-8, representada legalmente por MARTIN AUGUSTO FOREZ
SCHNEIDER, mayor de edad e identificado con la C. C. No. 91.246.215 de Bogot4, actuando en
calidad de ARRENDATARIA de la GRANJA denominada "GALLINERAL", ubicada en el municipio
de Girdn (S.), identificada con el folio de matricula inmobiliaria No. 300-296163 de la Oficina de
Registro de Instrumentos Publicos de Bucaramanga, mediante contrato de amendamiento
celebrado el 15 de abril de 2022, manifestamos que, a peticién de la ARRENDADORA, hemos
convenido en constituir la presente CESION DEL CONTRATO, en la siguiente forma:

PRIMERO: LA ARRENDADORA CEDENTE, RUBIELA PORRAS TELLEZ, CEDE sus derechos y
obligaciones contenidos en el presente contrato de arrendamiento, celebrado el 15 de abril de
2022, a DIEGO ALONSO PORRAS, mayor de edad e identificado con la C. de C. No.
1.088.745.711 de Bucaramanga.

SEGUNDO: EL CESIONARIO, DIEGO ALONSO PORRAS, manifiesta conocer todas y cada una

de las clausulas del contrato celebrado el 15 de abril de 2022 que se le CEDE y acepta la CESION
del contrato que se le hace.

TERCERQO: El contrato que aca se CEDE, celebrado el 15 de abril de 2022, permanecera con
todas y cada una de las clausulas y términos contenidos en el mismo suscrito por las partes.

CUARTO: La parte ARRENDATARIA, ITALCOL S.A., queda notificada de la presente CESION
DEL CONTRATO, a partir del 01 de mayo de 2024, y manifiesta que reconoce como
ARRENDADCR a DIEGO ALONSO PORRAS, y que debera pagar el canon de arrendamiento
mensual a la cuenta ahorros No.319100673 del banco de Bogota, de la que es titular.

Para constancia se firma la presente CESION DE CONTRATO por los intervinientes, hoy 01 de

mayo de 2024, para que haga parte del contrato de arrendamiento celebrado el 15 de abril de
2022.

LA CEDENTE,

C. de C. No. 52.07-0@} Bo

ITALCOL S.A.

\%A(

NIT: 860.026.895-8
RIL MARTIN  AUGUSTO FLOREZ
SCHNEIDER

C. C. No. 91.246.215
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OFICIO COMISORIO
Codigo: IVC-INS-FM101 Version: 04 Fecha de Emisién: 2021-08-23

Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7302-76-23
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos ~ Invima
GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 1

Respetados sefores:

Ubicacién |
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de |
realizar la diligencia) 1
!
|

CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS CL 44 No 33-24 BR PARAISO BAJO
BUENA SIEMBRA SAS GIRON- SANTANDER

o o g e =

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados a partir del
f\202311/25 hasta el 2023/1/27, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

~'DEM INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL, EN ATENCION A SOLICITUD DE VISITA CON RADICADO
INVIMA No 20231006295 DE FECHA 16/01/2023

[ Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
; Edwin Mufnoz Amariz - Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
| Angela Marcela Becerra Espafiol Profesional Especializado Centro Oriente 1

*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar gue el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,

actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente

1 Teléfono (607) 6973537 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina
(P.\yveb institucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
sompetencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea (601) 7422121 Ext 2005 o denunciar en la
‘pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion (601) 7458593, *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogotd.

Dado en la ciudad de Bucaramanga el dia 23 del mes de enero del afio 2023

Recibido por (
- 9{:? T —/' = Firma—0" 7\ Fomes 'LY/
- —— T Nombre Q_LJ.\QV\ .(L_ L/[‘7 t"-'"/-
Cédula

OMAR TOMAS ACUNA ACOSTA Cargo
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 Fecha
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/ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I INSPECCION
 Invima INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e Cocga: IVCANS-FM114 | Versitn: 05 ° 1 Focha de amisién: 20210613
Ciudad / Departaments GIRON / SANTANDER Fecha ] 2023-01-26 Acta No. 2
DATOS GENERALES
Cédigo de Inscripcién planta 9010993451-2 Direccién CL 44 No 33-24 BR PARAISO BAIO
CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS BUENA
Razdn Social SIEMBRA SAS Teléfonos 3167580228;3152895108
NIT-CC 9010993451 Correo electrénico gomncabuedasiembra@gmal com
Representante Legal WILSON RAMIRO MURILLO MANTILLA Fax NO TIENE
GIT CENTRO ORIENTE 1 Ofido Comisorio 7302-76-23
Realizar visita de Inspeccién Sanitaria DEM Inspeccidn, vigilancia y control en atencién a soficitud de visita redicodo
fvo de La vist Invima Mo 20231006295 de fecha IGIDU.)DB. con el fin de verificar el cumplimiento de 1a reglamentacién sanitaria
vigente en especial la Ley 9 de 1979,
Resolucidn 5109 de 2005, Resolucién 2674 de 2013 y demds normatividad sanitaria aplicable.
DATOS DE PRODUCCION
No. De empleados 20 . La actividad insustrial realizada en el
tablecimiento es acorde con lo establecido en St
Maquilas NO REALIZAN Cémara de Comercio?
7.1.1: PANES LEUDADQOS CON LEVADURA O CON BICARBONATO (SE INCLUYEN PRODUCTOS TIPO ROSCONES, PANES Y
BOLLOS DULCES)
7.1.2: GALLETAS CRUJIENTES “CRACKERS", GALLETAS SALADAS
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Cantidad/Unidad de tiemp
PAN 3 TON /MES
GALLETAS 12 TON /MES
|LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
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: INSPECCION. VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

lnv’]mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

S e Codigo: IVC-INS-FM 114 | Versitn: 05 | Fecha de emisitn: 2021/06/13
Ciudad / Deplo GIRON / SANTANDER Fecha 2023-01-26 Acta No. 2

DATOS GENERALES
Cédigo de Inscripcidn plants: 5010993454-2 Dirsccidn: CL 44 No 33-24 BR PARAISO BAJO
: CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS BUENA " ) i

Razén Soclal « SIEMBRA SAS Telfonos: 3157520228:3152805108
NIT-C.C: [ 0010903451 —Immm l gerenciabuenasiembraggmait.com
Representants Legal: WILSON RAMIRO MURILLO MANTILLA 1:.: I NO APLICA
GIT: ' CENTRO ORIENTE 1 Ionao comisorio: L 7302-78-23

Realizar visita de Inspeccién Sanitaria DEM Inspeccion, vigitancia y control en atencidn a solicitud de visits radicado lnvima No
Obyeto de e visita : 20231006295 de fecha 16/01/2023, con &f fin de verificar &f curnplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente en especial la Ley 9 de
wmsimmmmmammaymmmdmwm.

DATOS DE PRODUCCION
N " La aciividad industrial reafizada en o establecimienia es scorde con lo
Mamoio de omplesdos: 20 establecido en Cémara de Comercio? S
Maquias: NO REALIZAN
Su 2a - 7.1.1: PANES LEUDADOS CON LEVADURA O CON BICARBONATO (SE INCLUYEN PRODUCTOS TIPO ROSCONES, PANES Y
v BOLLOS DULCES)
Lineas de sub ris del all Voidmen / afo

PAN —| [_ 36 TON

Subcategoria 1; 7.1.1: PANES LEUDADOS CON LEVADURA O CON BICARBONATO (SE INCLUYEN PRODUCTOS TIPO ROSCONES, PANES Y BOLLOS DULCES)

1. DISERO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. [CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién Critico |Observaciones
HB-ﬁidmnrmmm&buﬂzzdhymRs.mlM 3 2 NO
T |Eum, 1.9, 12,13, 2.1, 23 y28
Bmmum«mmm.mm
1.2|omPeque y ak 1o es adk do y cuenta con la amplitud suficients) % 20 NO
para reailzar las operaciones y permitir la circudacidn de Jos operarios. Res, 2674
te 2013 AL 6 num. 2.3
135Mthmhmmammmmm 10 NO
| de materia prima, products y personal . Res. 2674 de 2013 Al 18 num. 5 2
Se observan wigunas uniones piso/pared
Que no son redondeadas, 33 uniones entred
paresdes no son redondeadas. Las
de ingreso a proceso ¥ empaque no son
Pisos, paredes y techos tienen un disefa adecuado y possen un busn estado de. |autocemables. No hay puerta en la bodeg)
14| mantenimiento. Res. 2674 At 7num. 1.1,12,2.3, 4,5.8y 7 o 5 No ;ﬂ_ﬁ“‘“’w"'"'m’"@fm*‘“m“uﬁ
no estdn protegidos en caso de ruptura.)
Las dhvisiones del compresor no so
ran larminadas, no benen disafiol
sanitario,
B disefia, capacided y dotacidn de las unidad . ik Res. Los grifos de los lavamancs no permiten
1512674 do 2013 At 6 num. 6.1, 6.2.6.3. y 6.4 g 5 NO jmﬁ!‘mysxi:‘:“‘“““
En fos ingresos a proceso y empaque no
’BPMMI) itario(s) y ion{es) de limpieza y desinfeccidn. Res. 2674 . o NO hay fitros sanitarios de paso obligatorio.
T1de 2013 At 6 num. 6.3 ¥ 6.5. Arl. 20, rum 6 {No hay lavamanos en of dres de empaque
O cércana » esta.

175m&hﬂ-mmﬁmamﬂm.37ﬂmu 10 NO
TlAL 7rum. 13,14 a
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédiga: IVC-INS-FM114 l

Vorsidn: 05

Fecha de emisidn: 2021/06/13

Bdsd\oddkudlmdnsuﬁduyluuﬁmdhnowmﬁmdu

Los recipientes de depdsito temporsl de

1.8|contaminacién a la materia prima, dreas de Proceso 0 producto . Res, 2674 de or 5 NO  |rasiducs sdfidos se ubican en la bodega
2013 At. 6num. 5.1, 5.4 yAL. 33 num. Sy 6 elomentos de limpieza y desinfeccién.
Mﬁm(Mixiﬂwwd-MM) { 15
2| EOLIPOS REQUERIDOS Ewsluaclén | Calificscién | Critico |[Observaciones
21&.—1!.(::1113 suficentss y adecusdos pera los procescs Gue e 2 NO
readliza. Res, 2674 num 8, Ad. 10 num. 3 .
Poseen un disedo sanilario y funcionamients adecuado. Res. 2674, Ard. § num.
22(1,2,3,4,56,738,8, 10, 17 Art. 10 num. 4, At 18 num. 10, Res. 683 de a 25 NO
2012; AL 13 num, 1,1
zam«mamyummnuzsumma Al 22 = 125 NO Se evidorcia of uso de smames nol
num. 2, Art. 10 num. 5 R sanharios.
Las balanzas ullizadas para pesajes de
2.4|Calibracién de equipos de medicidn . Res. 2674 de 2013 A, 25 »* 10 NO ,""'“‘I ."": m""m':'“' sz
lmdpﬂﬁarnqum
Por aje do L (equivalerd & 15% dal valor total de la evaluacion) l 12
I {REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificaclén | Critico |Observaciones
a1 Programa y regstros de control de calidad de agua potable, Res. 2674 de 2013, 25 NO
“'|Ar 8 num 3, Art. 26 num 4 -
Szﬁmdmmﬂmahﬂunmhdomdmmimm&m o 25 NO
| sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 8 num. 5, Art. 26 num. 2
nprqmd-amuhwdmm.nuzsnams Art. 8. num 2.1, 5.3, 25 NO
At T num 6.3 : Art. 26 num 3; Art 28 num 7 2
qugmmawmymmmd-m.mmywmmzsn £ 25 NO
" |de 2013 Art. 6 num. 3.2 Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
P N de cumplimiento (equival al 20% del valor total de La evalusciin) 20
LIWPMAELMMIEWGS E Calificacié Critico |{Observaciones
‘1Progm-"-- tado © imph tado de educaciin sanitaria dirigkio a los & 2 NO
* |trabsjadores. Res. 2674 At 12, 13y 14
Se observa el uso de tapmbocas nof
42Pr5:thy Dotacsén de los rabajadores. Res. 2674 de 2013 At 13 o 165 NO L 20 enla 1
¥ on ol momento de la visita no utilizaba
proteccitn.
‘3mamammmm.m.zsuamiam 33 NO
“[11: At 14 num. 12 »
Percarttajo da cumplmiento (equivalonta o 10% del valor total do la evakuacién) I s
5.| OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
51Cu*ddnmuuhpﬁmaehmm.ﬂu.ﬁﬂ»\n.mw.1.2..‘!.4.5.0.7.5: - @ NO Algunss masterias primas no incluyen fos|
N Aﬂ.22num.1:N1.23run.1.3.4.smmrl.ln.1.2.3.5.5.?.5.9y10 Critenios de aceptacidn y rechazo.
sznup-mm.w-duymmm.nu.m4dam1am 20 NO
“118 Num. 5: AL 20 um. 1y 4 N
Los pessjes de ingredientes no 36 ajustan a
wmmmm(w.m.w.muwm Ia formulacién en la Orden de produccion,
5.3|adecuados durarte la produccién de acuerdo ol tipo de producio. Res. 2674 de ar 10 NO [toda ver que la balanza no btece lo|
2013 A 22 num. 2; At 18 num. 1y 2 precisién rquenida (grame 2 gramo o
mexior).
5.4| Conservacién adecuads de producio en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18, a 10 NO
550&1&&&: do y embalaje. R nes 883 de 2012, 2674 de 2013 Art & w0 NO
170 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, B35 de 2013,
. 5 No se ha cefinido e procedmiento del
slamammbymmmd&d. Res. 2674 Al 23 y Res. 1619 a 10 NO  lacc " Al o endiisis del




f -
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v ) INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL. | INSPECCION
Inv"m‘o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE AUMENTOS
S W Cédigo: IVC-INS-FM114 I Versién: 05 [ Fecha do emisidn: 2021/06/13
Porcentaje de cumplimiento (equivelents &l 20% del vaior total de la evaluacion) ' 14
&.| VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calfficacién | Critico |[Observaciones
a1mum.mmywmmm.m4a A 25 NO
{2013 A. 22num 1,2y 3
sz\ﬂdlﬁtlddpmm Res, 2674 de 2013 ArL 3, ArL18, num 3. Res. 5109 de a 15 NO
2005 Art. 3
Almacenamiento da producio lerminads. Res. 26874 de 2013 Arl 28 num.
8.3 123445 a 15 NO
No se resliza evaluacion Oe rotulado, 1
64 Rotulado del producto lerminado. Res. 5100 de 2005 y cuando splique Res. 333 & 15 NO linea no estaba en produccidn o dia def
" |Ge 2011 y Res. 2508 de 2012 visita y los empagques son rotulados por Lo
empecadora.
6.5| Trazabslidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 pum. 6§ a 15 NO
6.6| Transporie producio terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 NO

Porcentaje de cumplimiento (equivalents af 15% del valor total de la svaluacion)

15

RSP B ]
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Céaigo: IVC-INS-FM114 ] Version: 05 Facha de emisidn: 2021/06/13
Lineas de subcategoria dol dlimentos Volimen ! ano
GALLETAS | 144 TON
Subcategoria 1 Fz GALLETAS CRUJIENTES "CRACKERS™, GALLETAS SALADAS
1. XSERQ Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluscién Calificacion Critico |Observaciones
Hammmwmm ¥ disefo. & 20 NO
*'|Res. 2674 Art. Brum. 1.1, 12,13, 21, 23 y26
El disofio de las instalaciones de slaborscidn do almentos,
12|™ foni, tmipee y 2 lorioce ddociado y cuertal e 2 NO
““|con la ampiitud suliciente pars resiizar las operaciones y permitir
la circulaciin de los cpurancs. Res. 2674 da 2013 Arl. 6 num. 2.3
£l disefio de [a instalaciones de [as arsas de proceso permita un
1.3|ad Sujo de materia prima, producio y personad . Rex. 2674, a 10 NO
de 2013 Art. 1Bmun. 5
Se chservan algunas unionos piso/pared que No son
redondoadas, las uniones entre paresdes no son|
Pisos. paredes y lechos tienen un disero adecuado y poseen un o no.:-‘ kb N°° M:"l mz
1.4{bven estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, ar 5 NGO Lo L "
2,3, 4.5.6y7 Ga do priman o Bo cbwervan
3 espejos on columnas, los cunles no esida protegidos|
o cas0 de Aplura, Las divisiones del compresar no sef
e no tienen disefo sanitario.
. Los grifos de los lavamancs no permiten lavado hastal
El disefia, capacidad y dotacidn de fas unidedes sanitarlas us|
15| adecuuado. Res. 2674 de 2013 At § num. 6.1, 8.2, 8.3, y 6.4 ol 5 B R e )
Poses filtro(s) sanitario(s) y eslacion(es) de Wmpieta y En los ingresos » proceso y empaque no hay fitros
1.6] desindeccion. Res. 2674 de 2013 At. 6 num. 6.3 y 6.5, At. 20, i 0 NO  |sanitarics da paso obligaloric. . No hay lavamanos en)
num 6 o fifon de empague O Corcana a esia.
”ama«mmwmmmmm © NO
| 287406 2013 AL T rum. 1.3, 1.4 »
glmudmAumﬁduy_mem e ; o deos 1 i e resid
e s S D A 54y:t.33m° > 5 T R . i 0 b Hodios o sk Gy
5y6 ’ e i {Bnplacky
Porcentaje de cumpiimiento (equivalents sl 20% del valor total de s evaluscidn) 15
zTemuscusm Evaluacién Calificacién Critico |Observaciones
21 Cuenia con ios equipos suficienies y sdecusdos para los procnscs| - 0 NO
que se resliza. Ree. 2674 num 8, Art. 10 num. 3
|Poseen un disefio sanitario y luncionamienio adecuado. Res.
22|26T4, At. 9num. 1,2.3,4,5, 6, 7.8.8, 10, 11; At 10 num. 4, a 25 NO
At 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 rum. 1,1
Programa de manisnimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de)
23 2013 At 22 nurn. 2, Ad 10 num. 5 ar 125 NO  |Se evidencia ol uso de amarmes no sanitarios.
Las balazas ytiizadss pera pessjos de ingrechentss da
2.4| Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 10 NO  |mencr cantided en formulacién, no tene Ia pracisién]
requenda para of pesaje requendo.
Porcentate de cumpiimiento (equivalents al 15% del valor tolal de la evaluacin) 12
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién Calificacién Critico |Observacionas
4.1|Programa y registron do control de calided de agua polstie. Res. s = No
2674 de 2013. Art. 6 num 3, Ar. 26 nom 4
Programa documentado & para & manejo integral|
3.2{de residucs sdiidos. Res. 2874 ce 2013 Art 6 num. 5, Arl. 28 a 25 NO
num, 2
”mmad-wwdmdemnnmuumama - 2 NO
num 2.1, 5.3, A7 nom 8,3 ; Arl. 26 num 3; Art 28 num 7
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codiger: IVCANS-FM114 I Varsidn: 05 Fecha de emision: 202106713
Progr de impi desinfeccion de #reas. equipos |
J.4|utensiios. Rex. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num, 1; Art. a 25 NO
28 num 7
F ye de ir (equivalente al 20% del valor total de la evaluncidn) 20
s Critico |Observaciones
AUNENTOS Evaluacién Calificacién
a1 Programa documentado @ implemontado de educacidn sanitaria a 2 NO
dirigido & los. rabajeciores. Res. 2674 At12, 13y 14
&mdmﬁmmwuu\a
‘_2:“ higidni Dotacion e ios Lrabag Fims. 2674 de 185 NO de o operarios de presenta
2013 A 13y 4, ek Ilmudmmhmmuﬁm
| prolescidn,
‘JEm@mummwamMMA n NO
~lde 2013 At 11; Ant. 14 num. 12 3
| Porcentaje de cumplimiento (equivalents af 10% del valor tolal de [a evaluacidn) 8
5. |OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién Calificacion Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Arl. 16 num. Al 5 . ek 4
5.1|1.2.34.5, 6,7.8; Arl. 22 num. 1; Art. 26 nom. 1,3,4,5 Art. 29 num. ar 10 -NO Bceplncién y B s, o
1.2.3.5,6.7.8,9y10 R,
Flujos ordenados, linedles y sin oper das. Res. 2674
52 4 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 . L NO
Control de variaties de proceso (lemporsturas, presién, tiempo, Los pessiex da’ Ingmdiertes no. se shati = i
= formulacién en la Orden de produceidn, toda vez quel
5.3 | entre otros) ad: lap de i tipo de ar 10 NO 1a bal na tiorw s precisién p
producio. R—.ZFMGOEDBMZI num. 2; Art. 18num. 1y 2 o querda (gramo
Contervacidn adecusds de procucio en Ras 2674 de|
5412013, At 18. = o NO
Control de do y embelsje. Rescluciones 883 de 2012, 2674
denmﬂM‘lT'ﬂm‘l7241426I312:4143d13212 B, a 10 NO
835 de 2013,
uSUumdommymdd-cﬁnMM4M23 - 10 KO No s8 ha definico o p imientd  de
y Rea. 1619 de 2015 |comectivas ni of andlisis te peligros.
|7 ye de plimiento (equividents al 20°% del valor lotal de la evaiuacidn) "
6.| VERIFICACION SBOBRE EL PRODUCTO Evaluacién Calificacibn Critico |Observaciones
&1Pmuumm.wnywdum:h " 25 NO
Res. 2674 de 2013 A 22 um 1.2y 3
umwummmmdamsma.mm.ma 15 NO
Res. 5100 de 2005 AL 3 »
Almacenamientio de producio terminada. Res. 2674 de 2013 At
SJam_1my5 a 15 NO /
Rotulado del producio terminado. Res. 5109 de 2005 y cusndo)
B4 apticue Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 » b NO  [Veracts e
N d, recall y 40 do dewoluck Res. 2674 do 2013
B'SMEM.B ] 15 NO
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Arl. 29 3 15 NO

Porcentaje de cumplimienio (equivalente of 15% del velor total de la evaluacidn)

15

Porcentaje de cumplimiento subcategoria




- FESPTCTON VARGIA Y CORTROL T = FEPECEON
m‘ e mmmmcmmumummm
I_.r),.vi 2 .O Codige: WCMGFM114 T Vergion: 05 I Fcha te mmwmom. 203108013
= -
1 bind
B84
|Mimero de subcategorias evaluadas 2
P dio total de! px je de o
limiento

Se lomd muestra para andlisis de laboratorio? l NO }

CONCEPTO SANITARIC DEL ESTABLECIMIENTD
CONCEPTC SANITARIO: [ FAVORABLE |

EXJIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:
Las evaluadas con "ar” da la presants acta.

De conformidad con o iblecido en la legisiacion sanitaria vigente, especiaiments 1a Lay 9 de 1979 y su reglamentacidn, en particutar
!Rﬁdudonswgdem Rmm:audﬂﬂﬂydnﬁ:mmdsamwa

adicionales:

NINGUNA

l&mmmd—mmom

NINGUNA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

“J‘“ )M N wt ’_‘f_ 1

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

La actividad se realiza acatando los prolocolos de bioseguridad, ademds del cumplimiento a lo establecido en la POLITICA INSTITUCIONAL DE CALIDAD DE
ATENCION Y TRATO DIGNC AL CIUDADANO, Cédigo: GDHDIE-PLOO7 , especiaimente lo descritc en los numerdes 4.1, 4.1.1 y 4.1.2. Se odenta al
ciudadano sobre todas las inquietudes manifestadas durants ka visita,

No se réaiiza evakuaciin de rotulado nutricional.

Quien atiends ia visita por parle del establecimiento manifiesta que Si son proveedores direcios da Programas Sociales (PAE).
&m:mmmmmwm1mzssmrm 16/01/2023, se procede a reslizar la presente acta.

Vi

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN umm 4
Firma: =

. EDWIN MUROZ%RIZ ,f
) PROFESIONAL un#mémﬁo
DIRECCION DE OPERACIONES
Dependencia: SANITARIAS
P Saf s €
ANGELA MARCELA BECERRA
Norbxre: ESPANOL
- PROFESIONAL ESPECIALIZADO
DIRECCION DE OPERACIONES
|Dependencia: SANITARIAS

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Fioma: —STw. b ( ’/f - “ewior Tt~ N

—— SONIA TERESA CORREA
WILSON RAMIRO MURILLO MANTILLA o= ok
REPRESENTANTE LEGAL s MIN
Cargo: Cargor UBGERENTE ADMINISTRATIVO
cL: rarLooe ce. 1.008.721.335
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
inwﬁ'ﬁ'o ~ OFICIO COMISORIO
™ | codigo: IVCINS-FM101 | Versién: 05 | Fecha de Emision: 2023-12-28 | Pégina 1 de 1

QFICIO COMISORIO No. 7308-29-26
GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL EJE CAFETERO

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Respetados sefiores:

Ubicacién
(La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento
de realizar la diligencia)
PANIFICADORA SANTA CATALINA SAS CR 14 No 10484 BG 2 BR BELMONTE

(PEREIRA, RISARALDA)

Establecimientos

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demé&s normatividad sanitaria vigente, me permito presentar a los

profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados a partir de 2026-ene-13 hasta el 2026-ene-16 para realizar
actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol{ ™) Dependencia
GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
JULIANA VELEZ ACEVEDOQO PROFESIONAL UNIVERSITARIO EJE CAFETERO
GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
BLANCA LUCIA RODRIGUEZ LEONEL PROFESIONAL UNIVERSITARIO EJE CAFETERO

(1) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia e/ cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo de sus funciones y
actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y control, segtin las cuales podran adelantar las diligencias
necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe
resaltar que el suscrito se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comiscrio, actas de visitas, etc.) a
través de contacto telefénico, con la oficina:, Grupo de Trabajo Territorial Eje Cafetero, Carrera 17 No 22N-24 La Suiza o mediante el

Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente  vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.,

Contactenos en: Teléfonos: Tel (6) (06) 7320110 Ext 7970 - 7971, Chat de WhatsApp: 305 941 5255 - Agendamiento de citas Atencién
virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda
persona se puede comunicar a la linea (+57) (601) 242 50 00 Ext 2005 o denunciar en la pagina web  www.invima.gov.co en el
formulario de denuncias https:/sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud. Para denunciar posibles hechos de corrupcién de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién (+57) (601) 242 50 00 ext. 1500, *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Armenia, el dia 13 del mes de ENEROQ del afio 2026

Recibido po

Firma r. Ja" ny (? "C-(?l {(2.

_ Nombre [N onf &y ’dz{r}a“&
cedua 4\ Eg [4Y

Cargo v] QAQ_ Wxadweg s r
Fecha 485 oy 281

NESTOR IVAN FALLA ALDANA

Coordinador (E) GTT Eje Cafetero 16 B 2024



: / INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

i ng.-, Y, ifﬁb INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

o
Wik Matiorel r-.nu\"--v.- Su Mixbomrmerios y Alerarios Cddigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emisién: 2024-06-04
' Chidad ~Dapartamento PEREIRA / RISARALDA Fecha 2026-01-15;2026-01-16; 9:00-16:00
DATOS GENERALES

Razédn soclal PANIFICADORA SANTA CATALINA SAS
Diracclén CR 14 No 10484 BG 2 BR BELMONTE
Representants Logal ALEJANDRA JANETH MARTINEZ ALVAREZ
Cédigo Inscripgién planta 9008830558-1 NIT 900883055-8

Teléfonos

3203030;3145669995;3116120191

Caorreo electrénico da
notificacion
Judiclal;alterno

pedidos® panificadorasantacatalina.com

Grupo de trabajo territorial

EJE CAFETERO

Oficle comisario 7308-29-26

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sanitaria Extraordinaria en atencion a Resultados Rechazados de Laboratorio, directriz 1246-25 con el fin de verificar el cumplimiento
de la reglamentacidn sanitaria vigente en especial la Resolucién 2674 de 2013, y demés reglamentacién aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

No. de empleados

60 Magquilas

WCOMPAN[A DE NEGOCIOS GLOBALES

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

7.1.1 Panes leudados con levadura o con bicarbonato (se incluyen productos tipo roscones, panes y bollos dulces)

7.1.3 Productos de panaderia dulce: tortas, galletas dulces, pasteles, bizcochos, donuts, panecillos dulces

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Lines

PRODUCTOS DE PANADERIA DULCE TORTA!

2.600

Cantidad producida Unidad de medida
|PANES TEUDADOS VARIEDAUES 855 YANO
t/ANO

Nombrae(s) y Apeliido(s)

Cargo Dependencia
JULIANA VELEZ ACEVEDO PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTEC
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA BLANCA LUCIA RODRIGUEZ LEONEL PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTEC
Nombre(s) y Apeliido(s) Cargo Decumento Ne
PERSONAS QUE ATIENDEN LA
VISITA LINA MARIA VARGAS MARIN JEFE DE CALIDAD (o] 1,088,027 282
JHONY GIRALDO RAMIRZ JEFE DE PRODUCCION GC 4.438.164

&
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

pont e A O ey AR P D Ll el Cddigo: IVC-INS-FM114 Versidn: 07 Fecha de emisién: 2024-06-04

Cl.ud.ld ~ Departamenta PEREIRA / RISARALDA Fecha 2026-01-15;2026-01-16; 9:00-16:00
DATOS GENERALES

Raz6n soclal PANIFICADORA SANTA CATALINA SAS

Diraccién CR 14 No 10484 BG 2 BR BELMONTE

Subcategorias 71.1,7.13

Linea(s) PANES LEUDADOS VARIEDADES;PRODUCTOS DE PANADERIA DULCE TORTAS GALLETAS PANES DULCES;0

CRITERIOS EVALUADOS
. ISENG ¥ CARACTERISTICAS DE 2
No. ;EQIALAQQ.EES S Evaluacion Callflcacién Critica Obsearvaclones
W Se observa desprendimiento de angeo en secciones
de parte superior del area de almacenamiento de
ST S— . ; ; materias primas, que comunica con el exterior. El
SaARpoINeio pragenta tnd adecuaca disefio de la puerta de ingreso a materia prima y la
L :’:"'ﬁa;m:gd;imz‘ :;e;.zzg‘m ATt 6 i, ar 10 é puerta en el area de despacho no impide el ingreso de
TR TR TR . 7 #A‘; plagas cuando se esta realizando el descargue de
/&if/{? materia prima y cargue de produclo terminado
;{ﬁ 7 ?)'fj; respectivamente.
A
El disafio de las instalzaciones de elaboracién &éﬁj/y/? / WW
de alimentos, procesamiento, empaque y e 7 ‘; e 1,5':;’// rﬁ/
almacenamignto es adecuado y cuenta con la s A n’f’
12 ; X - a 20 ETETAT, 7 //
amplitud suficiente para realizar las operaciones e .’%,,/ R
y permilir la circulacién de los operarios. Res. // ArAr s, G,
2674 de 2013 Ar. 6 num. 2.3 W /
Eldiseno de la insialaciones de 1as aroas de L 7
proceso permite un adecuado flujo de materia W 7 4 / e
13 fima, producto 1. Res. 2674 de 2013 a 20 e 7 ﬁ/ 7 i
Al e ke i 7777777777777/77
%y En el drea de almacenamiento de materias primas y tamizado
#d de harina no cuenta uniones redondeadas entre piso y pared.
& 4 i i ,ﬂ"f /Af: Se observa humedad entre techo y pared en parte alta del
0%, pareceay techas engn un diseflo ’?" area y desprendimiento de pintura en seccion de pared
adecuado y poseen un buen estado de T i a
14 mantenimiento. Res, 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2 ar 5 / inferior de almacenamiento de malerias primas.Se observa
23 4.5 Gy% ’ ' iy desprendimiento de pintura y deterioro en algunas secciones
I de techo del area de procesamiento, Despredimiento de
instalaciones electricas en parte posterior de refrigeradores.
7
, 7
El disafio, capacidad y dotacién de las 77
1S5 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 de a 10 5 7
2013 Att. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 ,W
7 7
N
5
Posee fillro(s) sanitario(s) y estacion(es) de / P 7 /’,' o /j‘;’
1.6 limpieza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. a 10 e / / oA
6 num. 6.3 y 6.5, Art. 20, num 6 ﬁ;’ﬁ%j éﬁéyyj 7
A,,,? %. Z
75 5
El sistema de drenajes no genera riesgos de / ff/ /y L W 7
" 7 v 7 7 % 7
137 contaminacién. Res. 2674de 2013 Art. 7 num. a 10 / ﬁ/{‘.ﬁrf, 7 ‘4 'F-;?/’f' e
12,18 / 547 747
Z e A
A AT
/
El disefio del drea de residuos sélidos y su
|ubicacién no genera riesgos de contaminacién / / Se observa almacenamiento de residuos solidos para
18 a la materia prima, 4reas de proceso o producto ar 5 ﬁ / reciclaje con ' deficiente limpieza, a un lado del
. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. r A"; 7/3almacenamiento de materias primas.
33num.5y 6 }’, .g"'?f:r/j
’/'”%
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) l 16,00
_No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluaci6n Calificacion Critico Ohservaciones
z 7 S
Cuenta con los equipos suficientes y /‘W«;ﬁ}?}:" 7 o / ;;///(;;//;
21 adecuados para los procesos que se realiza. a 30 ,”:;-' /j;‘g#;{n"r,’-f/#l, {{ﬁf///: /;
Res. 2674 Ar. 8, Ad. 10 num.3 %W‘ y,f//é ”‘ﬁ //,{»;r, 7 ;5?/:»/‘:1
o R e A PR A,




Poseen un disefio sanitario y funcionamiento

adecuado. Res. 2674, At. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,
5,7.,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Att 18 num. g
10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num, 1,1

25

Programa de mantenimiento de equipos y
2.3 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, a 25
Art. 10 num. 5

Calibracién de equipos de medicién . Res, 20
2674 de 2013 Art. 25 a

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

No. i.l!EI.EB'I‘ALEES Evaluacién | Calificacién Critico Ohservaciones

Programa y registros de control de calidad de
1.1 agua polable. Res. 2674 de 2013, Art. 6 num a 25
3, Art, 26 num 4

\
N

o

Ry v

4%

/ 7 /
$§ 4
77 7
% %

7‘/ A
Al momento de la visita se observa la presencia de
voladores, en area de almacenamiento de materia
/ prima y no se fiene implementado control a medidas
Programa de control integral de plagas. Res /

o

WY

Programa documentado e Implementado para
3.z el manejo Integral de residuos solidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

\

R\.

OO

33 2674 de 2013 An. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num ar 12,5 preventvas, - para_evitar ¢l riesgo de ingreso de
: 6.3 1 Art. 26 num 3: At 28 num T . 7 voladores y otras plagas. El programa no incluye las
’ / acciones comrectivas previas y posteriores en caso de

é control quimico.No se registra la fotalidad de las

,%/ medidas preventivas relacionadas en el programa.

7777

W Se observa deficiente implementacion en los procesos
é de limpieza de (batidoras, mojadora,artesa, parte

s

;’M % interma de mesones, conectores electricos, moldes,
Programa de limpieza y desinfeccién de &reas v f angeos de materia prima) no se ejecuta la liberacién
,é de equipos y dreas de proceso al cambio de turno de

’i

34 equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 ar 12,5 ;y
num. 3.2; Art. 26 num. 1; At. 28 num 7 ﬁ produccion.En los POES no esla relacionado el

s/ termometro  patronlos registros no validan la

//,{;.’ conformidad de la acfividad,se coloca la abreviatura
."‘f: del responsable.
P

Porcentaje de cumplmiento (equivalente al 20% del valor total de la evaliacisn) | 1500

4, LISITOS PARA EL P
f R

N

No. T Evaluacién Calificacién Critico Observaciones

o
G fzﬁ;

A s /)
7 l;’ AT, e 7
///r?'/' G
5 FAA S

Programa documentado e implementado de
4.1 educacién sanitarla dirigido a los trabajadores, a 34
Res. 2674 Art.12, 13y 14

N

N

o

T
42 Pricticas higiénicas y Dotacion de los 33 ‘-v:"’ y/
. trabajadores. Res. 2674 de 2013 Arl. 13 y 14. a 7 7
e
7
74
Estado de salud del personal manpulador de ,-/
4.3 alimentos, Res. 2674 de 2013 Ad. 11 ; Art. 14 a 33 ;/,
num. 12 7
e
Porcentaje de cumplimiento {(equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)
No. 5. OPERACIONES GLAVE EN EL PROCESQ Evaluacién Callficacion Critico Observaciones
7o 7 o
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 {”;};}ﬁ?ﬁ;fy// ////
=it Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7.8; Arl. 22 num. 1; 30 7 S
2 At. 28 num. 1,3.4,5 Art. 23 num. 1, 2, 3, 5, 6, a e "/ Wﬁ?ﬁ/
7.8.9y10 ///’f /.7 e
Z Z

Fiujos ordenados, lineales y sin operaciones

o
52 |cuzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. &: a 2 5554 7 -5%7//, /




Conlrol de varables de proceso (temperaturas,
presion, tiempo, entre olros) adecuados

8- | duranle la produccién de acuerdo al tipo de ar 10
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2;
Al. 18 num. 1y 2

Para el lote verificado en el ejercicio de trazabilidad no
se diligenciaron las variables de horneo ni
enfriamiento. Sin embargo, se observa registro de esta
informacion para ofros lotes.

Vida Gtil del producto. Res. 2674 de 2013 Ar.

7 7
r A rr ’ s o

&2 3. Art.19, num 3. Res. 5108 de 2005 Art. 3 3 15 /ff’l 7 / ” /;f/ ’.f..,”/
/J" /_’ /7 /o A 7

Se observa producto en proceso ex?uaslo a
Conservacidn adecuada de produclo en - P
54 proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. ar 5 :::‘l){:::oduras frente al filtro de ingreso al area de
Control de envasado y embalaje. Resoluciones
683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y : : : .
-] 2: 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de ar 5 No se registra la inspeccion previo al uso del empaque
2013.
/No se esta ejecutando el informe mensual de las
it o Al contboldlaicaibiiai 7ZZlPQRDS de acuerdo a lo establecido en el programa
56 Ras SUFd KA ZgSyRes. 16"'19“ 515 ; ar 10 #1del establecimiento. No se esta ejecutando en su
totalidad el procedimiento de acciones correctivas
para los eventos de PQRDS que lo requieren.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 14,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién Calificacién Critico Observaciones
r
Programa de mueslreo, cuarenlena y f/ Al momento de la visita no se realiza muestreo para
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Ad. ar 12,5 f'ﬁ / conservantes sin embargo ya esta incluido en el
22num1,2y3 o ///crono rama del presente afio.
-{1 / g p
F; 7

N

o

N

' 7 /
A LSS AT, / Ty %
Almacenamiento de producto terminado. Res. e e 7 /
53 2674 do 2013 Art. 28 num. 1,2,3.4 y 5 8 15 }}}2:{:{ 7 /;f; Z 'yj/?;/?/// /
P A 7

'
o
L~ e
Rotulado del producto teminado y rotulade / I%Ver anexo de rotulado para el producto: GALLETA
64 nutricional cuando aplique. Res. 5109/2005 a {5 / a'/ CUCA, PAQUETE POR UNIDAD 50 g cumple con la
Res. 810/2021, Res. 2492/2022, Res. o ﬁ resolucion 5109 de 2005, 810 de 2021 y sus
254/2023 modificaciones

Para el lote al cual se le realizo la trazabilidad no se

/ / diligencio la informacion de conformidad de horneo ni
; o J'ﬁ

enfriamiento lo cual hace parte de las variables para
’Jf'fﬁv liberar el producto. En el programa de devoluciones se
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. s

_

Res. 2674 de 2013 Att. 28 num. 6 ar 7.5 % gesta?lece como polilic".a la no recepcion de p_roducto
proximo a vencer, sin embargo, en el registro se
observa que se recibio un producto con motivo de
devolucion, "fecha de vencimiento™; lo cual va en
contravia de lo especificado en el procedimiento.

]

ey 7 7

o6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 5 - f///;f;;(/ mﬂ%,fyfﬁﬁy //

28 2013 Art. 29 e / L /
s

Porcentaje de cumplimiento (equivalenle al 15% del valor lotal de la evaluacién) 12,00

o

,

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 82,00

&
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/ INSPECCIGN, VIGILANGIA Y CONTROL l INSPECCION
i n«‘ y im o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
iy
e it Fe oo R R et Cédigo: IVCINS-FM114 Varsion: 07 Fecha do emision: 2024-00.04
Cludad - Deparismamo ! PEREIRA /RISARALDA Focha I -+ 2026-01-15;2026-01-16; 9:00-16:00
DATOS GENERALES
Razén aocinl PANIFICADORA SANTA CATALINA SAS
|Diraccion CR 14 No 10484 BG 2 BR BELMONTE
RESULTADOS
Subcategarla Puntaje Subcategoria Punlaje de sub las 2
Subcatogoria 711713 [@ 8200 |Subcategoria . Medida da seguridad por sanitarias o publicidad no
Subcategoda = [Subcategoria B Modida a de licada por e No
| Subcategoria - Subeategoria - .50 loné muestra para andlisis de laboratorio? NO
Subcategoria = Subcatlegoria - Promadio total del p ja de 82,00
Subeategoria - Subcategoria - C. sanitario del establecimi FAVORABLE
|Convencionss (0] Acaplable (ar) Acaplabla con mquarimientos 1) Inaceptahla ave) ml;:rﬂﬁ" vigilancla y

Exipencias

Subealegoria 7.1.1,7.1.3 1.1-1.4-1.8-3.3-3.4-5.3-5.4-5.5-56-6.1-6.5;

De conformidad con lo establecido en la leglslacién sanitaria vigente, especialmenta Ia Ley 8 de 1979 y au regl!
demas reglamentacion sanitaria aplicable

bl 1, enp

Ia Resoluclén 2674 de 2013, y

{Exigencias adiclonalas

In vimita

al o [NINGUNA
bl
Exlgancias ndiclonslas
ralacionadas al objativo de  |NINGUNA.

Obsarvacionss o

Oficio comisorio 7308-29-26. Acta en Excel. Visita realizada en atencién a Resullados rechazados directriz 1246-25.

El establecimiento tiene ulfima visita de Inspeccion Sanitaria de fecha 2025-03-27 donde obluvo un porcentaje de cumplimiento del 82,15% con conceplo sanitario
Favorable , en dicha visita se formulo exigencia adicional "Se debe ejecutar la validacién del contenido de conservante para los producios que incorporan estas
sustancias en su formulacién, leniendo presente la perdida por evaporacién en la etapa de homeo, de manera que su concentracién no exceda lo establecido en el

manifestaciones de los articulo 2 de la resolucién 4125 de 18917.A la fecha de Ia visita el establecimiento no ha validado el contenido de conservante, se tran adelantando colizacion con
profesionales que realizan la (los laboralorios y fa inclusion dentro del cronograma de muestreo. Se realiza la verificacion de la lotalidad de observaciones deadas en el acla anterior. Respecto a la
vislta dur IVC

observacion dejada en el acta anterior "Se orienta a quien atiende la visila que en razén a que el registro RSAR1116515 se encuentra vencido no puede ejecular la
comerclalizacién de los productos que se encontraban amparados bajo el mencionado regislro sanitario® se solicita la autorizacion de comerclalizacion vigenle a lo cual
el establecimienta informa que la vigents es la siguiente: NSA-0020182-2025. Actualmente se esta adecuando el area de hojaldrados y granola por o que no se evalua.
Se realiza visita en atencion a resultados rechazados directriz 1246-25 se anexan las observaciones en 5 folios.

Obssrvacionas o

| manifestacionss del
{responsable de ka plants o
de atendar In vialtn

n/i/\“w.nu
(&4

PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Firma: \\’l\‘: O‘FQ \YQQ“Q?— A’

Nombre: e JULIANA VELEZ ACEVEDO

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Dependencia: GITEC

/\ .

Firma:

Nombre: LANCA LUCIA RODRIGU

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO_

Dependencia: GITEC

PERSOMNAS QUE ATIENDEN LA VISITA / /
; G - 77

| NTn:}.: mm VARGAS MARIN ::r:b.w: mﬁwﬁ@‘m

Cargo: JEFE DE CALIDAD Cargo: JEFE DE PRODUCCION

Documenlo; CC 1,088,027,262 D y GG 4438164
QTRROS PARTICIPANTES O TESTIGOS

Firma: o A s Fiema: [ e A
Cargo: Cc 4

Documento: W/m / D:’c?mnh' J’A’WMM o
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"’ INSPECCION, VIGIANCIA Y CONTROL | INSPECCION
in\/ir'ﬁ'o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE AUMENTOS
o R MR T2 B Cocga: MCANS-FM134 Versiber 07 [Fetha de amsion: 20240804
Chutiad - Departamentn FLORIDABLANGCA 7 BANTANDER Fecha 20250711

DATOS GENERALES

Razte noclsl INDUSTRIA COLOMEIA JUNIOR SAS

Dirwccion CR & Na 7.38 B 4 BR PRIMAVERA

Representants Lagal BLADIMIR CASTRO GOMEZ

Codiga imcripcin planta  |9014222038-4 ™ lootazzaen4

S— 311200857:3165373673 m districolpunior @ gmall.com

Grupo de trabaje territorial ICENTRO ORIENTE 1 Oficlo tomisorks 7302-774-2025

ORJETIVO DE LAVISITA

Realiza visita Se inspeccion 1antana en atencita a Gealidn del riesgo y a Radicado invirna Na. 20251161960 de feche 15/06/2025 ton fespuesta a Requenmierta, con ¢l fn de

wverthcat of cumplimiento de la reglar 1 asnitana vigerte en eipecial la Resolucion 2074 de 201, ¥ Gernds reglamentacidn aplicable.
DATOS DE PRODUCCION
Mo da smplsados 1 ]*-m- |no
7.1.1 Pane leudacos con levadur © con bicarbonalo (3e inCuyen productos Bpo 1oscones, panes y bolos dulces)
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Lines
Pan vanedades
W15 £ _-. - - TR LERINE e bt
UNEAS DE SURCATEGORIA DE
ALIMENTO
Mombre{s) y Apsilido]s) Cargo Dependencia
PROFESIONALES IVIMA QUE Marta Carching Ardda Fonseca PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTCO1
REALIZAN LA VISITA Jawer Humderto Gorzalex Espadator PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTCOY
Nombre{s) y Apeliido(s) Cargo Documento No
mcm%‘;mmu . Duagimit Casvo Gomez Repeedentiante Legal cc 10057957




POPECTON, VIGILANCIA Y CONTROL I LN
in imb PIFLCCION BAMTARA CON EAFOGUE DE RESG A TABRCAS DX ALSIINTOS
s e 8 e Bt Codg. VG VG 201 14 Versbn, 87 Puu--—‘m
Cinatine] « Doty FLORIOABUANCA | SANTANOE K Pocha 20250711
DATOS DEMZAALES
] . INOUS TR OOLOMINA, JUNIOR BAY
IOR 5 Mea 72 BO 4 BR PRIMAVERA
RLSULTADOS
Tatcmtogonia Purmage Dbt gy Py L 1
fbcmepaa 7.08 D 87,68 -~ - Menda & rltad e gmestic lorros “iza o (]
ls.-.- - - Homrs ria o segurited op i o L
S — - “astemma 3 (5 b rmematrs porm ssbibals S fehpratoria] ™
| . | Sutr st zona . {Prerrmdie wasl dot portoriaie se Carmylrdorie 87,68
oumemmegarna - ot ateria . . acte Gol weludion FAYORABLE
— ™ Aompiobin b Acrplaitn tist requermenma o rucepistie L) ;‘mu-"_-
Subexiegoria 7.0.1-12-0.4-22.234.1-534.9;
= De conformidad con lo 300 en Lo hegitl sanaris vigenia, especiaimente 1a Ly 0 de 1070 y su regtamantacidn, en partcular b Resolucidn 2874 de
2012, y Gemad fegh o LAniLATa Bph
FMM
trolocionsdes ol producta o | Ninguna
| e
(I U ——
jrelationstes ol oijetive se | NINQUNE
la whoita
Ofcio comisong TX2-T74-2023. Acta en Excel. Vista reslzada en mencién a Sciicitud mcicado 20251158423 DE FECHA 17/00/202%
[orasryvcione o La nformecion presertada en la tabla o informacion M | presente on of empague Tvalado 52 lomd a panir del Infome de Andish de Latorsiona rumeno
presrfwatac tomrs o lea IN 1M7-247 por vl Latorwiona de Alery CCTAGe la nS
| proiesioreiey tae reclzss
e Vi dn VG Sq rdca a Queon asende 1 visia Que se encuenia Cisponble &l Zimite d8 agotamiento Os slquetas acome A o3 dapuesio =n la Reschucion 2025012045 oe
2025 por ta Cual »e establecen los Ineammsenton pars b Bulorzacon de spotamienio de ebquetss y o uso de adhesivos en alimenton Y bebidas.

PRAOPEICRALES INVIMA DUE REALIZAM LA VISITA
Firma:
Nombre: Marla Camctina & Fonseca
Cargo: | _proresionar umversmario
Depardentia: GIT £O1
oy
Firma: /
Hombra: Sovier Murpdérto Gonestes Espedator
Cargo: PROTESIONAL UNNERSITARD
Dependencla: " orreor
PERSONASR OUE ATIENDIN LA VEMTA
IFirrna;
tCarga:
|Soosmensn; CC 1095795 M7

JOTROA PARTICIFANTER O TEETIOUR

Frona:
Nombez:
Campr
Doasmenta;
Frma:
Nombre:
Cargo:
Dooumenta:
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
En \ im’o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
v o e s LA 5 A Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 |Fecrmseanuat 2024-06-04
Cludad - Depariamento FLORIDABLANCA / SANTANDER Fecha 2025-12.04
DATOS GENERALES
Razén social INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR SAS
Direcclon CR 7 No 8-35 BR SANTA ANA
Propietario BLADIMIR CASTRO CALDERON
Codigo Inscripcion planta 90126756931 NIT 901267569-3
Coireo electronico de
Teléfonos 3184387151 notificacion industri & @,
judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 1 Oficio comisorio 7302-1394-2025
OBJETIVO DE LA VISITA
Reallzar visita de inspeccion sanitaria en alencién a SOLICITUD DE LA DAB, RADICADO No 20253017240 DEL 07/11/2025, ASUNTO: TRASLADO DENUNGIA RADICADO

INVIMA No. 20251312260 DEL 24/10/2025, con ¢l fin de verificar ef cumplimiento de |a reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 810

de 2021, Resolucion 2492 de 2022, Resolucion 254 de 2023 y demas reglamentacion aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

20 |Maguilas lcws

7.1.1 Panes leudados con levadura o con bicarbonato (se incluyen productos fipo roscones, panes y bollos dulces)

Cantidad producida Unidad de medida

PAN VARIEDADES 480

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE| = —
ALIMENTO i T
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
PROFESIONALES INVIMA QUE Herbert Stain Moreno Moreno PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO1
REALIZAN LA VISITA Angel Domingo Cruz Navas

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Homﬂl)y;lﬁellld;(s)

PERSONAS QUE ATIENDEN LA
VISITA

JEFE DE CALIDAD

Liceth Daniela Restrepo Jaimes 1.005.334.415




MSPECCION, VIGLANCIA Y CONTROL | INSPECCION
e o % oo
i n I m o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
N i b Cadigo: NC-NS-FM114 Versidn: 07 [Fecha de emisisn: 2024.00.04
Ciudad - Departamento FLORIDABLANCA / SANTANDER Fecha 2025-12-04
DATOS GENERALES
Razbn sacial NDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR SAS
Dirwecién CR 7 No £-15 BR SANTA ANA
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subeategoria Puntaje |imera de subcategorias evaluadas {

S goria 7,1.1 & 7780 Subcategonia - Medida de ridad por 1! o publicidad HO

Subcategoria - Subcategona - sanitaria de s licada por do o a prod NO

Subcategoria o Subcategoria = iS¢ tomo muestra para anifisis de labaralorio? NO

Subcategoria = Subcategora - Promedio total del porcentaje de cumplimiento 77,80

Subcategoria - Subcategoria = [ tario del establecimi FAVORABLE

Convenciones (3] Aceptable (ar)  Aceptable con requetimientos ® Inaceptable (vey yhlpmm‘; vigilancia

Subeategoria 7.9.1-1.3-14-15-1823314.1-5.1-52-53-56-0.1-6 505,
De carormudad con ko establecida en 12 legislaztn sanharia vigente. especialmente 1a Ley © de 1070 y su regl 6n. en parbculas 2 Resolucian 2674 de 2013, y demas
! ion sanitaria apicabl
Exigenciss adicionales
lacionadas al producte a | NINGUNA

procese

Exigencias adicionales

relacionadas al ebjetive de |NINGUNA

La visita

Oficio comisorio 7302-1304-2025. Acta en Excel. Visita realizada en atencién a Denuncia Radicads nimero EN ATENCION A SOLICITUD DE LA DAS, RADICADO No 20253017240 DEL

|Otaervasiones o 07/1172025. ASUNTO: TRASLADO DENUNCIA RADICADO INVIMA No. 20251312200 DEL 24/10/2025
| mmitmtacianes de ""hn Se atiende solicitud de 1a DAB, Radicado No 20283017240 del 07/11/2025. asunto: brastado denuncia Radicada krvima No. 20251312260 del 24/10/72025, en ol establecimients denominada
e """I'v‘:"'"" NDUSTRIA DE ALUMENTOS JUNIOR SAS, en donde se pudo evidenciar #n la cién sanitaria lo wnla 6 del plaa de en acanén a 1a visita realizada por

la vishta de « CONSORCIO AS SANTANDER 2025 y que a soficitud del se anexe a acta como soporte del I Se verifi enla ion las

dici higiénico-sanitarias las cuales se enlas ob dala acta

Observaclones o

manifestaciones del

responsable de [2 planta o

de alender 1a visita

PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Firma:

Nombre: Herbert Slain Moreno Moreno

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Dependencia: GTT CO1

Firma:

Nombre: Angel Domingo Cruz Navas

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Dependencia: GTT CO1

PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA

Firma:

Nombre: Liceth Daniela Restrepo Jaimes

Cargo: JEFE DE CALIDAD

Docurnenta; CC 1.005.334.415

OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
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INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCKIN SANITARIA CON ENFOQUE DE REESGO A FABRICAS DE ALIMENT DS

( Y
o4 \:3“\\_}

4/
.
- NI I U
'ri D 5B
i W
A
abem g i Aa s m e e e b s ¢ R T,

Codigo: IVCANS-FM114 i Version: 07 Fecha de emisidn: 2024-06-04
Chutad » Departamento BOGOTADC 2024-08-27
s DAY 08 BENERALES ILA s e S e

INDUSTRIAS ALIMENTICIAS PRONAVID S.AS

Ruxdn social

Direccién CR 681 No 37A-18 SUR BR CARVAJAL
|Subcatogorias 482631672

Linea(s)

482, Mani tostado variedades - mani confilado - mix de fndos secos y semifas ;6.3,1: Cereal extiniido variedades - Hojueb azucarada ;6.7.2: Granolas y barras de cerea

PO R VR N A S
T4, BiSENC Y CARACTERISTICAS DELAS (] /oo f -
PISTALACIONES e | Evahuecion - :

No.

El establecimiento presenta una adecunda
localzacién y diseiio. Res. 2674 ArL. 6 num.
1.4, 12,13, 21, 23 y26

Eldisedio de hs instabcones de elaboracién
de alimertos, procesamiento, empaque Y
nimacenamienio es adecuado y cuenia con la
amplitud suficiente para realzar bs
operaciones y permilir fa circubicion de los
operarfos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 2.3

20

.
7

Eldiseno de b insloliciones de s areas de 7
proceso permite un adecuado flfo de materla

_

12.2.% 4.5.637

€l diseflo, capadidad y doladidn de las

V//%

’ .

.

;ﬁ/////// -

.

" 5
oroetildle de curgiimienio {equivalente al 15% del valor total dela evaluacion)

=R
_
e et e 227777 7
3 [comtaminacion Reo: 257400 3013 At rem 10 // /////%//é%%%é%%%g%%/////é
El disefl : 7 /%{’; ',.s/",:/ 7 ;%%%7’//’;? 7 77
18 |contammaciona ta matesia pima, dreas de 10 . //%’”;/f/;::/f:ﬁj/é,'///%/ 7 . ,/'f' /,’ i
Porcentale de cumplimiento (equivalente al 20% def valor total de la evaluacidn) //:////%/////%///%Zf/%////%/%/////%//é/% . ,l I
e feeeupos Reauerpos ) T evabman [ estmesd [ s [ R Obeevadne e
:td;m;an M.Bl.nmwmn.a ealiza, 0 %%%%%WW%%/
[ ar— . -

G

.
S //;44//4/’/’//,//,5/,&'4/‘

SATTRALAN
1] Calficacidn’, |04
it vk e | Sk

S5 Observaciones =/
LN Pl iea e 2

4T i 0L A

Powered by @ CamScanner




Progmma y regietros de cortrol de cabidad da
as agun potalike. Ros. 2674 da 2013, Al 5 um s 25
3, A, 26 rum 4

Progmma documentado Ewwﬁ&:

3 para el mancjo ntegral da residuos DE.
a2 Ros. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, ArL. 26 num.
2

Programa de cortrol integral de phgas. Res
33 2674 de 2013 Ant.6.rnum 2.1, 5.3, At 7 num a 25
B3;At.26num 3; At 28 num 7

Programa de Impicza y desinfeccion de
Areas, equipos y utensifos. Res. 2674 de
32 bo(aALGmum. 32 AL 26 um. ;AL 2B
man7

a 25

Porcentaje de cumplimlento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

. |%.REQU
Mol P ULADOR DE MBENTOS

Programa documenlado e implementado de
4.1 educacion sanitaria dirlgido a bs a 34
- trabapdaores, Res, 2674 AL12, 13y 14

/ - / ////////////// // ///

///////////////////////////////////”

Pricticas higiénicas y Dotacion de los =
42 |irabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14. a

Estado de sald del personal manpulador de
4.3 oimenlos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 Art. 14 a 33
num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la svaluacién)

10,00

& omxmL

o:No o lPROCESD - f"’“"
/ Se presenia sopoﬂedahsmml.ﬂunsmnsd-zm?ym de 2013 para las siguientes matenas primas
Control de materia prima e insumos. Res. avena, cevada, malz y harina de trigo fala para s demas materias primas.’ Se presentan fichas tecnicas
o 2674 An.16num. 1,23 4.5, 6.7.8; Art. 22 para materias primas como panela, nuez, ajonjoll, mani, avena, color aramelo, esescias, uva pasa, coco,
L5 frumo t At 26 num, 1,34,5 AL 2 um, 1, 2, - 10 gulalinafmmp—rniddwu nuateilas palnes W@izadas
3,567,89y10

Fluyjos ordenados, neales y sin operaciones
52 cnzadas. Res. 2674 de 2013 Art, 18 Num, 5: a 20
AL 20mm.1y4

Control de variables de proceso
(temperaliras, presién, iempo, entre otros)
odetiodos S B produtliin de stusde & 20
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 ArL
22 nom. Z; At 18 rum. 1y 2

.
/ 4//4/?////%/; //;/ . ///C”Zﬁf/
/ "’ / 7

f:
No;enmumnprmmdoumaudodapesuom quejas y reclonos ¥ procedimienio documentado e
Irnpbmurudupaﬂlaaawcrmmmdcudamduhnm

\
\

ral
8]

Conservacidn adecuada de producio en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18, a 10

Control de envasado y embabje.

gs  |Resoheiones 583 de 2012, 2674 de 2013 At .
: 17,19 7am 1y 2, 4142 do 2012 4143 o - 5

2012; 834, 835 de 2013.

Sistema de asegiramiento y corirol de
56 caldad. Res, 2674 Art. 23 y Res. 1619 de ar 10
2015

“~weentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total da [a evaluadidn) I

N&: |6 VERFICACION SOBRE EL PRODUCTO'|  Evakiscion’
{20 dptuatts v

- mmmg it ////////////////////////7/’ ,,, // ,.

g4  |™idorelcuando epique. Res, 51092005 /// -fmundum ma produc:n
Res. 81012021, Res. 249212022, Res, o : / /
25412023 /// %

Trazabikdad, recall y manejo d ,// ”"" Ni cumentado Lcionss
65 dmwm.Rn.zsudg:a.mMm " Z /// o hiay procedimisnio Ao, de mansio de ks devol
num, § /‘
'//
Trarsporie producio terminado, Res.
66 phioipird 2874 do i %
. o %% & 7 4o ’///’ s 2y i
Porcentajn de cumplimiento (equivalente al 15% ded valor total de la evakiacion) Z G - &
Porcentaje de cumplimlento Subcategoria 1

s, |G

Powered by CamScanner



INSPECCION, VIGLANCIA Y CONTROL ‘ INSPECCION A BE
),,--/.“a.ﬂ- LA L10

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

n
e 3
El '\f I Codigo: IVC-INS-FM114 Versln: 07 Fecha de emisién: 2024-06-04

vt s S i Ve e e Lindniares 19 ) Aol

2024-08-27

Ciudad » Departamento, . 80GDTADC

Razén soclal . |INDUSTRIAS ALIMENTICIAS PRONAVID S.AS

Direccién |ER 681 No 37A-18 SUR BR CARVAJAL
Represantanta Legal s SANDRA MILENA TRUJILLO CASILIMA
Cadige Inscripcion planta 90059032784

Teltfonos 3123735766- 8035850 - 3144245315 m.co - Info@pr com.

Grupo de trabajo territorial . | |CENTRO ORIENTE 2

vird s, A A A s
imiento de la reglamentacion sanitaria Vigents en especial la Resolucién 2674 de

Realizar v(slﬁ de inspecdon sanitaria en atencidn a  Solicktud con el fin de verificar el cumpl
2013, y demds reglamentadon aplicable.

" DATos DE PROBUCEIGN

No. de emplzados:* .. 25 Ii_;q'i;f .| No maquila

- 14.8.2 Hortallzas y otros vegetales diferentes a los de 4.8,1, Induldos hongos Y setas, ralces y tubérculos, legumbres ¥ leguminosas, aloe
vera, algas marinas; en vinagre, acelte, salmuera, salsa de soya, o cualquler ofro liquido de cobertura; y/o con o sin tratamiento térmico;
82 Incluyen ns productes conftardos, aimibarados, glassados o escarchados; se axcluyen los de 487

/|6.3.1 Cereales para el desayuno se incluye el amoz tostado o soplado Y los copos de avena

- .. |6.7.2 Productos a base de arroz, papa, yuca, harinas o féculas de cereales, de raices, de tubérculos, legumbres o leguminosas;
©. " | precocidos, cocidos ylo saborizados, no considerados como postres; se induyen las tortas de amoz, de papa o de yuca, snacks, extruidos,
: papas fritas, palomitas de malz, achiras

7.1.3 Producios de panaderfa dulce: tortas, galletas dulces, pasteles, bizcochos, donuts, panecilios dulces

SUBCATEGORIAS EVALUADAS |~

e g
”’{{?i&*:@ﬁ'féfé& STt oe
SRR A TR S R

*|4.8.2: Mani tostado variedades - mani confitado - mix de frutos secos y

. |semillas
16.3.1: Cereal extruldo variedades - Hojuela azucarada 72
; il 240
. 116.7.2: Granolas y baras de cereal
LINEAS DE SUBCATEGORIA. |

DE ALIMENTO' ~|7.1.3: Gelletas dulces varied

R

PROFESIONALES INVIMA QUE.

Sandra Liliana Moreno Rulz

N1 s
Lals rese

PERSONAS QUE ATIENDEN LA |- - Nombre(s) y Apeftidofs T Cage
visA | Jeeton Fablan s Mochado | Coordinadorde Cabdad
- Jasbley Parada odia o

. F 5\
Y

Powered by CamScanner



e INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL INSPECCION
F i B F A INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
& prsiee Fetha de emisiénc 2024-06-04
_x!‘.l_\y- ciariivens Cadigo: VCANS-FM114 Vi o7 e
Chudad - Dapartamento BOGOTA DC 2024-08-27
Raxdn soctal NDUSTRIAS ALMENTICIAS PRONAVID S.A.S
Direccin CR 681 No 37A-18 SUR BR CARVAJAL
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntajs NG de sub rias juad. : bl 4
Subcalegoria 4.826.3.1:672|0 S175  [Subcategoria - |Metida sanitaria da saguridad por condiciones sankarias 6 publicidd NO
S dwestengrdn 7,13 L gpes Subestegara P2z cids sanitoria de ceguridad spfoads wrmndna z ﬂ:—‘u&‘.ﬂ NO
Redmtegora T4 = ey
Subcategorin & lsm:u.ngudn - 45e tomé muestra para andlisis de laborstorio? NO
Subcategoria - lsmlzt:goria - Pr io total dei p je de cumpmk 91,81
Subcategora - I&bngoﬂn i C - \tario del establecimb FAVORABLE
Convenciones () Aceplabls () Aceptable con requerimientos . m
Subcategoria 4.8.2:6.3.1,6.7.2 -1.5-5.1-5.5-5.6-6.4-6 5;Subcategoria 7.1.3 -1.5-1.6-5.1-5.5-5.6-6.5;
Ellg!nr.il;
. |0e conformidad con lo establecido en la legisladén sanitaria vigente, especiak kaLey 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular ka Resoluclén 2674 de 2013, ydemas
" |reghmentacion sanitada apicable
Exigenclas adiclomales
relaclonadas o) producto o . INinguna
P %0
k clas adiclonales . :
n das af abjetivo de - [Ninguna
| NS ’
| |Oficio comisorio 7303-2110-24, Acta en Excel. Visita realzada en atencion a Sclicitud radicado radicado 20241147094 de fecha 2024-06-17
Observaciones o
manFestaciones ds los |
profesionales qua realzan

sy dotve

Observaciones o
man¥estaciones del
responsable do la planta o
da atznder a visita
Firma:
Nombre:
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: GTT Centro Oriente 2
Foox M % )/-
N e: Sandra Lv!iana Mormn Ruiz
Carga: Profesional Universitario
Dependencia: GTT Centro Orente 2
i A i
= /2N Jas Pagapa
0 F- .
NC::m: Jeiss& Fabian Rojas Machado N::Tn‘:-ru' %Esbtey;an'rlng:!
o2 Coordinador de Calidad
Documento: CC 1.053.826 283 Dc?r'w;:nmlu guc”“ar de it 1.023.879.343

Firma: ,,///// /}{”
Hombre: 77
Conyja.

Documento:

OTROS PARTICPANTES 'oTEst"nos 5

o A
///

Powered by CamScanner
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;/ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
a i ﬁ ifﬁ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Y
-,N,m,m,‘,,,%ﬁ;_‘,k 0 Gt Nadcautiorios y Al évioe Cadigo: IVC-INS-FM114 Versian: 07 Fecha de emislén: 2024-06-04
" Cludad ~Departaments BDGOTADC Fecha 2025- 07-08;2025-07-09
, " DATOS GENERALES
Razbn social ‘|DEL CERRO SAS SIGLA J3R1
Direcclon “|CR 198 No 168-84
Repressntania Legal JULIAN DAVID OLAYA GARAVITO
Cédigo Inscripeién planta 9037810911 NIT '{a00378108-1
Correo electrénico de
Teléfonos 2 3157663628,3183627163 notHicacion gerenciaplanta@alfajoresdelcerro.com
! judicial;alterno
|Grupo de trabajo temitordal - |CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisodo 7303-2004-24
OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccidn sanitaria en atencién 2 Gestitn del riesgo , Solicitud con el fin de verificar el cumplimianta de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la
Resolucidn 2674 de 2013, ydemas reglamentacién aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

Nl_:. de empla_adns ; _' = 198 M.uqulla'q;- |JERONIMO MARTINS, D1 SAS;GRUPO EXITO;MAKRO COLOMBIA:BRITT

7.1.3 Produclos da panaderia dulce: tortas, galletas dulces, pasteles, bizcochos, donuts, panecillos dulces

SUBCATEGORIAS EVALUADAS |-

A0 Linea ; | ‘Cantidadproducida Unidad de medida
GALLETAS, PONQUES, ALFAJORES, BARQUILLOS VARIEDADES 2.200 VANO

LINEAS DE SUBCATEGORIADE | 1.

- /ALINENTO
Nombre(s) y Apelfido(s) ; Carge’ : ‘Dependencla -
8 FENR : LE 5
PROFESIONALES INVIMA GUE SVY AZUCENA MUNOZ PRIETO PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
REALIZANLAVSITA | YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTCO2
: Nombre(s) y Apsllido(s) . . Cargo’ ﬁo‘l
PERSONAS QUE ATIENDEN LA | JULIAN ALBERTO RAMIREZ VERGARA GERENTE DE PRODUCCION cc 80.875.567
Al 875.
MARIA CAROLINA QUINONES OSPINA JEFE DE CALIDAD cc 52.450.767




A4

.
-
- INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ] INSPECCION
i n )éa‘fi ﬁﬁo INSPECCION SANITARIA COH ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Wtz Nockrof 8 Wi 20 Wimbosonrivs § &l etn Cédiga: NC-NS-FM114 Version: 47 Facha de emlsidn: 2024-06-04
* Cluted - Dapartamento | BOGOTA DG Fucha 2025- 07-08;2025-07-09
- DATOS GENERALES '
Rizén soclal *|DEL CERRO SAS SIGLA J3R1
Direceldn - CR 188 No 168-684
RESULTADOS
Subcategoria Puntaja Subcategoria Puntaje de subcategor: 1
Subcategoris 7.1.3 i 76,45 Subcalegoria - Medida sanitarla de seguridad por condiciones sanitarias o publicidad NO
Subcategorna & | Subcalegoria - Medida sanltaria da seguridad eplicada por lado o a prod NO
{Subcategeria - Subcalegoria - L Se tomad muestra para andlisis de laboratorio? NO
Subcatagoria = Subtategoria - Promedio total del p taje de i 76,45
Subcategoria - Subcateguoria - Concepto sanitario del establecimlanto FAVORABLE
Convenciones (3) Aceptable far)  Aceplabls con requerimisntos m Inaceptahle ey :wmﬂn. vigilancia
g {Subcategorla 7.1.3 -1.2-1.4-1,5-2.3-3,1-344.2-4.3-5,3-54-5.5-5,6-65.2-6.46.5;
" Exigenciss
De conformidad con lo establscido en ia legislacion vigente, fa Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular la Resolucion 2574 de 2013, y demas
reglamentacion aanitaria aplicable
fﬁ:::;:zw a5 modificar el registro sanitario evaluado en el rolulado ya que esta no inclyye [a variedad comercializada del producto y en caso de requerirse tener en cuenta 1a resolucion
riEaRe; s ““‘ um- /112025013845 de fecha 10-04-2025 {aularizacion de agatsmienta de eliquatas)
IEJdunmﬂu adlcionales
relacionndns »l objetive de - |ninguna
ba visla Ao
4 Oficio comiseria 7303-2004-24, Acts en Excel, Visits realizads en stenclén a Listado priorizado lercer timestre, Sollcitud radlcado 20251008597
Obaervaclones o
manifastacionss de los con respecio ala denuncia donde se infoma de crecimiento de moho anexando registro fotugrafico en ef producto brownie con arequipe de la marca del cemo fote L105725X2345 con fecha
profrsionales qua reafizan jajde vencimlenta 20/04/2025, se obsbrva qua dada b alls condensaclon yla temperatura de la planta la cual es alta, si es posiblo $a proliferacidn del hongo en of producia terminado, ya que
vialta dafVC - - ©ho0 o jnoees doel p de anfriami da Tos prodi antes del smpague por I que este retraco puede alectar la vida util de los productos. No s« tiene claridad dal medio usado por
; |el quejosd pars reportar a la empresa, sin embatgo s raviso el cormeo reportado en el empague pero na s encontro reporta do qucja manifiestan on ef establecimiento, So lo informa 2l
{vigilads que el incumplimiento reiterado pusde ser causal de una medida sanitaria,
Observaciones o -~
|manitestaciones del
responsable de la planta o ‘ k}(\ L
du atender la visite |
: (. /
oh TRy L /--Pmssm&ssuﬁvuaauzmmq‘wsna_"- Hoiataime %
Firma:
Nombre: LESVY AZUGCENA MU PR
Cargo: PRDFESIC!NAL umvéa(srrmao
k|
Dependencia: GTTCO2
. —
Firma: e ——
Nombre: YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Carga: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GITC0D2
AT
Vg iy R, _ PERBONAS QUE ATIENDEN LA VISITA }/ ) : : / S
r :
X\ AWV A T 7 % { * i
Firma: N/ Firma: 3 5N UM
Nombre; JUL BERTO IREZ VERGARA Nombre: MARIA CAROLINA QUINGNES OSPINA
Cargo: GERENTE DE PRODUCCION Cargo: JEFE DE CALIDAD
Documento: CC 80,875,587 Documenta: GG 52.150.767

' Firma:
Nombre:
Cargo:
Documento: §

OTROS PARTICIPANTES QTESTIGOS
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OFICIO COMISORIO No. 7302-635-2025

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos ~ Invima
GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 1

Respetados sefiores:

Ubicacion

Establecimientos {La ubicacién puede doterminarse por los funcionarios al momenlo do realizar
Ia diligencin)

CL5 No 5-31 BR SAN ANTONIO

FANADERIABARICHARRSAS BARICHARA- SANTANDER

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012y demas normatividad sanitaria vigente, me permito presentar
ir del 2025-06-09 hasta el 2025-06-13,

a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados a parti

para realizar actividades de conformidad con las competencias de este instituto: DEM INSPECCION, VIGILANCIA Y
CONTROL, EN ATENCION A SOLICITUD DE LA DIRECCION DE PERMANENCIA ESCOLAR DE LA SECRETARIA DE
éUCACION DE SANTANDER RADICADO INVIMA No 20251079781 DE FECHA 01/04/2025 Y A SOLICITUD DE VISITA
RADICADO INVIMA No 20251108505 DE FECHA 25/04/2025

Nombres Cargo / Rol*} Dependencia
Erwin Heméandez De Crousaz Profesional Especlalizado Grupo de Trabajo Territorial Centro
Jorge Armando Forero Hernéndez j Profesional Universitario Oriente 1
Certificacinnes para Ins ofros pmcesos se tiligencia el cargo

%] Nota® Et Rol saln sa dilinancia para el Pmcesn de Auditorias v

nados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo de sus
tan investidos de amplias facullades de inspeccién, vigilancia y control, seqln las cuales podran
jas para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin necesidad de
be resaltar que el suscrito se encuentra facultado para intervenir en la presente

Los profesionales comisio
funciones y actividades, es
sdelantar las diligenclas necesar
ampliacion del presente documento. Ca
diligencia cuando lo estime conveniente.
Usled podra verificar la aufenlicidad de jos funcionarios yio documenlos preseniados (carme, oiicio comisorio, acias de visiias,
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 Teléfono (607) 6910453 o

etc.) a través de contacto telef6nico, con la oficina:
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Conlratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo

hﬂps:ﬂapp.invima.qov,colfundonarinslconsgItaiconsuIta.ghp.

{Zntdctenos en: Teléfonos: (607)6910453 Chat de WhatsApp: 3059413261. Agendamiento de citas Atencion virtual
y presenciai medianie Bookings en ei siguienie GR:

EATEE

G

Se informa que en e| marco de la estrategia de la lucha contra la llegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea (+57) (601) 242 50 00 Ext 2005 o denunciar en la pagina web

MG - A T R T P et P S e B, B PO ¢ S I QB DTS e B e AT T e 1 o i VE B
WEWW.ANYINIa.gqov.c0 i Gl soinniliano de denuncias l|u.paa:”:u=5i.h:u.|ﬂ\n|un.quv".\.G:-:a:-v ¥ Hl:du’pﬁﬂu=vnua|‘au:{u=:dd .rara

denunciar posibles hechos de corrupcién de funclonarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcl6n (+57) (601) 242 50 00 ext 1500, *Los toléfonos se encuentran ublcados en la cludad de Bogotd.

Dado en la ciudad de Bucaramanga, el dia 6 del mes de Junio del aiio 2025

/ 1 = : ::r::: = .‘{,72:’)‘/_! p/Q{A‘u.) {ﬂ

# ' Nombre i Loraands Phins (f-
: Cédula (O FQauuf
OMAR TOMAS ACUNA ACOSTA eargo _ Diwsd-go Eosk

inador G d ; ; : T
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centre Oriente 1 Fecha 2)7S/06 / [
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— (i s i e NG T e e il S AT ms ~ Hamie L s
g 3 f_——-—-__h__—
® R
E r] - - o, LIPS VTS AVALAISLR f CLp TRt ; BEELL M
” I iO PN BEFELLM RANTAML, L84 EIFOCIIE DR PIEAOO A FABIICAS U2 ALMENTOS
~— s 1 paa Unender G Tracna ca seinte: r2atn0s
Chudad . Dagertaments !
LESUETTTT PRI byt st e Foche HEELEA2
DATOS GEMERALER
Haradn aaeda)
PRMALE HIA BARICHAIA £41
Dirncelén
% Vi 538 Lala SAMANTONES
PEBATHGS
Rubcrisguria Puntsfe Subcatagoris Pumisje  [NGmers Ge mecaagerias wrstuadas [
Socntoyiny 7.4.9 & 77es |Cuberegts E Modida senitaria ba saguridad por £ itarias ¢ publcidad el
Mubeategan . Sy s . Medide sanitaria de seguridad splicads por rotulado ¢ o prod: NQ
Subcatogons . Eutatnysin . 1 Ba tomd musstrn pers andliss s keborrioria? MO
Bubeatagis . Butcatagria . Promedia lotal def porosrtaje de cumpimients 77,83
Bulselagunn 5 fubatogora . Contepto sanitario del sstablacimient FAVORABLE
frapecciln, Viglarca
Cofrysncionas () RLAdAN [ar)  AATatin Con 1oty AAmianezA n lracactatia (4] yeontol
Cuotaianln 7.9.1 4322233233345 253564 1L 244,
Exigencias
L = Do torformdpd con 10 axiabiecsds en L legislacin santaria Gimnts, esiicisloraris uw?'a?&wwm on caricular o Roschucién 2674 ¢e 2013, ydemas
LI repamariacion exrriera B Y
(0 Exigentias agiclonsies
ralaglonadas of progucte @ {HINGUHA
procese
Exiganclas adicionales
refarionadas of objetive da |NINGUNA
e Vialea
Oficio eomiseria 7202-835-2025, Acia en Excel, Viara realzada en elsnciin a Ok radiealo ZUZS110US05 CE FECHA 2504720258, Selctid da ctraa ertidades Trasaco
L6V UTUTEY UE FECHA DV/0ATARS
Dbservacionss
P L e lon
srofeslenaled gua maRIan s-unwwhyummwmmmrwnmmymmumamauudummmmm
la vieits da VC de receptiin ds malsda prims, pr ye weridd €A profucis Lemriralo, 5 Coaren osimo esiaca 22 Lrpeza y Cesandaccién en los ecuipos. el programa de
manierimeerts Ly Sj2cuts de meanera mrrml.ha y Corractioe, (Ao on [A0LAALA LE SRTS270N CLMGESTCD 0N 108 eSlNCas 02 caidad s erdencar ceafases en iCs MAToe.
[ ] [ ., 5 f,
manifasts clones dal A cu s L/OL"-‘_C’ ¢ 203 J'Jf}“lf-/ a4 <) o a <
|responsabie de ja plarts o
da mander 14 vislts .47;_/ s L ; ) ,/ -
N ‘ PROFESIONALES IMVIMA QUE REALZAN LA VISITA
4
Firma:
Nombre: Erwin Hamﬂn&he Crousaz
Cargo: PROFESIONAL EE! [ZADO
~
) j Dependencia; GTT CO1
Firma:
Nombre: Jorge Amando Forero Hemandez
Cargo: PROFK’SIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CcO1

I. PFERSOHAS QUE ATIENDEN LA VISITA

Frma: //é\/ﬂ 75574’%;) (F

| Nombra: Jaus Femando Pstific Palifio
Cargu: DIRECTOR GENERAL
Documento: CC 1.095.700.155

|oTROS PARTICIPANTES © TEZTIOOS -

Cargo:
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| : INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL | INSPECCION ;
;nﬂ‘;mo OFICIO COMISORIO ,
Cédigo: IVC-INS-FM101 l Version: 05 | Fecha de Emision: 2023-12-28 | Pagina 1 de 1 |

OFICIO COMISORIO No. 7302-443-2025

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 1

Respetados sefores:

i Ubicacién
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
la diligencia)
CL 12 No 10-46 BR CENTRO
PANIFICADORA LEBRIJA SAS LEBRIJA- SANTANDER

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me permito presentar
a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados a partir del 2025-04-08 hasta el 2025-04-1 1
para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto: PRIORIZACION DEM INSPECCION,
VIGILANCIA Y CONTROL EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO (PLAN DE VISITAS SEGUNDO TRIMESTRE 2025) Y

A SOLICITUD DE LA DIRECCION DE PERMANENCIA ESCOLAR DE LA SECRETARIA DE EDUCACION DE SANTANDER
RADICADO INVIMA No 20251079781 DE FECHA 01/04/2025

Nombres Cargo / Rol™*) Dependencia
Helverth Said Sandoval Delgado Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial Centro
Maria Carolina Ardila Fonseca Profesional Universitario Oriente 1

*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo de sus
funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun las cuales podran
adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin necesidad de

ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra facultado para intervenir en la presente
diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio, actas de visitas,
etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 Teléfono (607) 6910453 o

mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (607)6910453 Chat de WhatsApp: '3059413261. Agendamiento de citas Atencién virtual
y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

ERTEE
=
OB3

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea (+57) (601) 242 50 00 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion (+57) (601) 242 50 00 ext 1500. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogots.

Dado en la ciudad de Bucaramanga, el dia 4 del mes de Abril del afio 2025

Recibido por

Firma M

—— — Nombre %/,Zﬁ/,ﬂ/@/‘?—-
ﬂffg\‘—**——*ﬂr/j Cédula Vi M 266 3232 F ,

Cargo (OO0 e 7 et

OMAR TOMAS ACUNA ACOSTA Fecha _'(75°04'08

Coordinado::\Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1

g*"(@\/?eﬂ el endma. YoU. Qo




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL I

INSPECCION

| PROFESIONALES INVIMA QUE
* REAUZAN LA VISITA

in 'I' P b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

ol e Cédiga: IVCANSFIM114 Versidn: 07 Fecha do emisién: 2024-05-04

Cludad = Departame LEBRIJA / SANTANDER Fecha 2025-04-08
: A i : ; DATOS GENERALES
Razon social PANIFICADORA LEBRIJA SAS
Direccién’ CL 12 No 10-46 BR CENTRO
Ropresentants Lagal JOSE DONALDO DIAZ GOMEZ
Cédiga inacripcion planta 9013396251 NIT 9013206258
[ Correo electrénico de
Teléfonos . 3180001046:3163529371 notificacion’
: s judicial;alterno
Grupo de trahajo territorial CENTRO ORIENTE 1 Oficio comiorio  [7302-443-2025
s s ; . OBJETIVO DELAWISITA _ : R T R R

Realizar vista de inspeccio itaria en atencidn a solicilud de la direccidn de penr lar de la ia de educacidn de Santander radicado Invima 20251079781 de

fecha 01/04/2025 Gestion del fesgo con el fin de verficar el Pl 1o de la reglamentacion ia vigente en ialla Resolucion 2674 de 2013, y demds reglamentacion
aplicable.
L B : e DATOS DE PRODUCCION
No. de empleados 50 |Maquilas’ - |CNG SAS
: 17.1.1 Panes leudados con levadura o con bicarbonato (se incluyen productos tipo roscones, panes y bollos dulces)
- SUBCATEGORIAS EVALUADAS
=
e e Linea . Cantidad producida, Unidad de medida
DIFERENTES VARIEDADES

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE

.. Nombre(s)y Apellido(s) Carge Dependencia
MARIA CAROLINA ARDILA FONSECA PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO1
HELVERTH SAID SANDOVAL DELGADO PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO1

PERSONAS QUE ATIENDEN LA"
VISITA

-.Cargo.

COORDINADOR ADMINISTRATIVO
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iNViMme OFICIO COMISORIO
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OFICIO COMISORIO No. 7308-372-25
GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL EJE CAFETERO

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Respetados sefiores:

Ubicacién
Establecimlentos (La ublcacién puede determinarse por los funcionarios al momento
de realizar la diligencia)
ALIMENTOS PRECOCIDOS DE COLOMBIA PRECOL ZN INDUSTRIAL ANTIGUA PLAZA DE FERIAS BG 57
SAS (DOSQUEBRADAS, RISARALDA)

En uso de las facultades olorgadas en el decrelo 2078 de 2012 y demas normalividad sanilaria vigente, me permito presentar a los
profesionales relacionados a continuacién, quienes estén comisionados a partir de 2025-may-26 hasta el 2025-may-30 para realizar
actividades de conformidad con las compelencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol !>} Dependencia
GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
GLORIA CECILIA MEJIA OSORIO PROFESIONAL UNIVERSITARIO EJE CAFETERO
GURPO DE TRABAJO TERRITORIAL
MARTHA JUDITH GALINDO LEVA PROFESIONAL UNIVERSITARIO EJE CAFETERO

(1) Nota: El Rol solo sc diligencia para ¢l Proceso de Auditorias y Certificacioncs para los otros procesos se diligencia ¢/ cargo

Los profesionales comisionados, en virlud de las compelencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo de sus funciones y
actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y control, segin las cuales podrén adelantar las diligencias
necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe
resaltar que el suscrito se encuenira facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio, actas de visitas, etc.) a
través de contaclo telefénico, con la oficina:, Grupo de Trabajo Territorial Eje Cafetero, Carrera 17 No 22N-24 La Suiza o mediante el
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el sigulente vinculo
htips:/fapp.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulia.php.

Contaclenos en: Teléfonos: Tel (6) (06) 7320106 Ext 7970 - 7971, Chat de WhatsApp: 305 941 5255 - Agendamiento de citas Atencién
virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda
persona se puede comunicar a la linea (+57) (601) 242 50 00 Ext 2005 o denunciar en la pdgina web www.invima.qov.co en el
formulario de denuncias https:/sesuile.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud. Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcidn (+57) (601) 242 50 00 ext. 1500. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogola.

Dado en la ciudad de Armenia, el dia 23 del mes de MAYO del afio 2025

=

Reclbido por
Firma i

Nombre

i Cédula _FSO>SZ23 .

Cargo 7 E
CESAR AUGUSTO ROJAS BOTERO Fecha 25—03— 202s

Coordinador GTT Eje Cafetero
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
in&. irﬁ'o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
P Mt 4 it o Moy § M Cédigo: VC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emisién: 2024-06-04
Ciudad - Departamento DOSQUEBRADAS / RISARALDA Focha 2025-05-29
DATOS GENERALES
Razén soclal ALIMENTOS PRECOCIDOS DE COLOMBIA PRECOL SAS
Direcclén ZN INDUSTRIAL ANTIGUA PLAZA DE FERIAS BG 57
|Representante Legal ANDRES FELIPE CASTILLO RAMIREZ
Codigo inscripeida planta 8160057064-1 Jnrr 816005706-4
Correo eloctrénico de
! Teléfonos 3308158;3308159;3146172273 nolificaclon produccionprecolsa@pmail. com:caligagprecolsa@pmail com
; judiclal;alterno
L.
E Grupo de trabajo territorial EJE CAFETERO Oficlo comisorio 7308-372-25
i
: OBJETIVO DE LAVISITA
Realizar visita de inspecci6én sanilaria en atencibn a Solicitud con radicado No 20251128633 con el fin de verificar el cumplimiento de la
% (‘ reglamentacién sanitaria vigente en especial la Resolucién 2674 de 2013, y demds reglamentacidn aplicable.
B DATOS DE PRODUCCION
- No. de empleados 17 |Maguilas  |UNIDOS, MERCACENTRO
6.1.1 Granos enleros o triturados o en copos se incluye el arroz
6.2.2 Almidones y féculas
i 6.7.2 Produclos a base de arroz, papa, yuca, harinas o féculas de cereales, de ralces, de tubérculos, legumbres o
8 leguminosas; precocidos, cocidos y/o saborizados, no considerados como postres; se incluyen las lortas de arroz, de
E papa o de yucs, snacks, exiruidos, papas fritas, palomilas de maiz, achiras
4
#
; SUBCATEGORIAS EVALUADAS
H
H
4
E
3
H
4
B
5
(‘ Linea Cantidad producida Unidad de medida
:E HARINAS DE CEREALES O PSEUDOCEREALES ENTEROS 80 YANO
FECULA DE PLATANO 60 YARO
k BARRAS DE CEREALES 5 YARO
: LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
E ALIMENTO
3
Nombre{s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
1 MARTHA JUDITH GALINDO LEVA| PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTEC
PR s i viotn - [ GLORIA CECILIA MEJIA OSORIO | _PROFESIONAL UNIVERSITARIO GITEC
Nombre{s) y Apellido{s) Cargo Documento No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA [ DIEGO FERNANDO CASTILLO
VISITA GOMEZ JEFE DE PLANTA CC 75.035.237
e —pr———rryey r L Ty —— NPT




LY ~
INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ] INSPECCION
In ' S '(j INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE AUMENTOS
v ----n---n-n-. [ty Cédigo: IVC-INSFM114 Veorsidn: 07 Fecha de emisibn: 2024-00-04
Cludad - Departamento DOSQUEBRADAS / RISARALDA Facha 2025-05-29
DATOS GENERALES
Razén social ALIMENTOS PRECOCIDOS DE COLOMBIA PRECOL SAS
Direcelén ZN INDUSTRIAL ANTIGUA PLAZA DE FERIAS BG 57
RESULTADOS
Bubtategoria [ Puntaje Subcategoria Punisje  (Ndmero da subeategorias svalusdss 3
Subcalsgoria 81,1622 I@Mrﬁa Subesiegoria . Medlda aniaria s seguridad por condicl Harks o publicidad NO
Subcaiegoria 6.7.2 @ 91,50 |Subcategoria . Medlda sanitaris Ba seguridad apilcada por rotulado o 8 producto NO
Subcategoria . Subcategoria i 154 tomé mustra pars anklisls da laboratorio? NO
Sudcatagoria - [ubeategorta 2 Promedia tolal del porcentaje da cumplimiento 88,06
Subcatogoria P ]swumu : Concepla sanitarlo del astablecimiento FAVORABLE
Convenciones (0] Aceptable (sr]  Aceplable con requerimientos n Inaceptable ey vmm viglancia
Subcategoria 6.1.1:6.2.2 1.1-1.4-2.2-2.3-3.2-3.3-3.4-6,5;Subcategoria 6.7.2 1.1-1.4-2,3-3.3-6.5;
% Exigenclas
De conformidad con lo eslablecido en la legislacién sanitaria vigents, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular
la Resolucién 2674 de 2013, y demas reglamentacion sanitaria aplicable
| Exigancias adiclonaies J
|relaclonadas al producto o [NINGUNA
procaso
Exigencias adiclonales
reiacionadas al objetive de | NINGUNA
! La vislta
1
Oficio comisorio 7308-372-25. Acta en Excel. Visita realizada en atencidn a Solicitud radicado 20251128633
(Observaciones o
manifestaciones de jos
profeslonaies que realizan la | | asiablecimiento tuvo visita de inspeccitn sanitaria por solicitud del interesado el 29 de enero de 2024 con concepto favorable y
visits de VC ; ;
porcentaje de cumplimiento de 80,13%
Obaervaciones o L)
e upunne | N 1
rvsponsabie de s plants o (Y\gum
{da aterrdar L2 visitx
PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA
Firma: MQQJ-QMIO
Nombre: JARTHA JUDITH GAUNDO LEVA
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GITEC
Firma: w Oronr~o
Nombre: GLORIA CECILIA MEJIA OSORIO
Cargo: _PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GITEC
PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
. - '
Fima: ‘
Nombre: DIEGO CASTILLO GOMEZ
Cargo: JEFE DE PLANTA
Documnenio:  CC 75,035.237

OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

wethumns i - — Cédigo: IVC-INS-FM114 I Versién: 05 Fecha de emisi6n: 13/06/2021

ICiudad / Departamento Bucaramanga (Santander) i |£echa I 02/07/2021 |Acta No. | 2
. DATOS GENERALES

Cédigo de Inscripeién planta  |8902010650-1 Direccién CL 23 No 13-34 BR GIRARDOT
Razdn Social TOSTADORA DE CAFE BON-AMI LTDA Teléfonos 6425255;3165231692
NIT - CC 8902010650 Correo electrénico bonamibga@hotmail.com
Representante Legal FABIO AUGUSTO PARRA NINO Fax NO APLICA
GTT CENTRO ORIENTE 1

Oficio Comisorio

7302-0699-21

Objetivo de la visita

Realizar visita de Inspeccién Sanitaria (DEM-VM) en con el fin de verificar ol cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en

especial: Ley 09 de 1979, Resolucion 2674 de 2013, Resol

ucion 5109 de 2005, Resolucion 1511 de 2011, Resolucion 333 de 2011 %

demas aplicable al establecimiento y sus productos elaborados competencia de vigilancia del Instituto y realizar Toma de muestras

de acuerdo al cronograma del PLAN DE MICOTOXINAS EN ALIMENTOS 2021,

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados 15 La actividad insustrial realizada en el ol

Maquilas NO establecimiento es acorde con lo establecido en
3.4.2 Concentrados de: café, té o yerba mate, para preparar bebidas (por ejemplo café instantdneo, polvo para capuchino), granos
de café tratados para preparar productos de café; hierbas y mezclas de hierbas para preparar infusiones. (se excluyen aquellos
productos a base de sacarosa)
5.1.1 Chocolates de mesa

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Cantidad/Unidad de tiempo
Café tostado y molido 8000/mes
Chocolate de mesa con azucar 12000/mes
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: VC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021

Ciudad / Depto Bucaramanga (Santander) Fecha 02/07/2021 Acta No. 2
DATOS GENERALES

Cédigo de inscripeidn planta: |Bo02010650-1 | Direccién: |CL 23 No 13-34 BR GIRARDOT
Razén Social ; [TOSTADORA DE CAFE BON-AMI LTDA | Telsfonos: [B425255;3165231602
NIT-C.C.: [8e02010850 ] Correo electranico: [bonamibga@hotmai.com
Representante Legal: |FABIO AUGUSTO PARRA NINO Fax: NO APLICA
GTT: [CENTRO ORIENTE 1 ] Oficio comisorio: 7302-0699-21
Objeto de la visita : Realizar visita de Inspeccién Sanilaria (DEM-VM) en con el fin de verificar el to de la regl: tacibn ia vigente en especial: Ley 09 de 1979, Resolucién 2674 de
2013, Resolucién 5109 de 2005, Resolucién 1511 de 2011, Resolucién 333 de 2011 y demés aplicable al establecimiento y sus productos elaborados competencia de vigilancia del Instituto y realizar
Toma de muestras de acuerdo al cronograma del PLAN DE MICOTOXINAS EN ALIMENTOS 2021.

DATOS DE PRODUCCION

Numero de empleados:

Méquilas:

Subcategorlas evaluadas:

La aclividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo
establecido en Camara de Comercio?

Sl

[vo

;

Lineas de subcategorfa del alimentos

Café tostado y molido

Subcategoria 1:

Volimen / afio

B000/mes

3.4.2 Concentrados de: café, té o yerba mate, para preparar bebidas
de café; hierbas y mezclas de hierbas para preparar infusiones. (se ex

(por ejemplo café instantaneo, polvo para capuchino), granos de café tratados para preparar productos
cluyen aquellos productos a base de sacarosa)

1. DISERO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Se observan dreas en las que los pisos y el techo estén construidos en
madera, superficies que no son a prueba de plagas y no facilitan las
i T ¥ . Res. i . > *
1.1 EL::[?I?:BC:";E?!; p;: er;%unzaadecuada localizacién y disefio. Res. 2674 Art. & ar 10 operaciones de limpieza y desinfeccién. En el piso del segundo nivel
i BSnle l e sobre el drea de lavado de moldes se observa estancamiento de agua,
prabablemente como resultad de una gotera.
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento, < .
12 empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente 10 if,::f:r:ﬂn énr,le:s en::anu:ol:saprs:lseg:l d’;di: Stan con;-.at cr;jlllzd D:L:Z
" |para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 L y Supéficies.q 03t B piagas:y ne o
de 2013 Art, 6 num. 2.3 operaciones de limpieza y desinfeccién,
El disefio de las instalaciones no permite que exisla un flujo secuencial
43 El disefio de la inslalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado flujo % 5 ;Lngr:;c:ocl;:K:::ze‘:;isla;tr:z:{?ﬂ:n:: r::";b::j;ﬁ;:':o::h:;ge:' :.J
de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Af. 18 num. 5 tostin y empaque de calé se realiza sn momento en los cuales o o0
esla realizando estas operaciones.
La edificacion cuenta con dos niveles en algunas secciones, las cuales
cuentan con pisos, techos y algunas paredes ¥ puertas construidas en
madera. En el 4rea de almacenamiento de material de empaque se
observan paredes en madera con deterioro y presencia de roturas y
" " . arificios. Se observan algunas paredes con presencia de humedad ¥
14 :LS:;"?::{:;S“X)‘?:: szg;:c:: ny :iff:n? :dfc;"dzy f n; eg 0 :n buen estado ar 5 desprendimiento de pintura. Las uniones enlre pisos y paredes y do|
. . L e Y estas entres si no estdn construidas de manera que elimine la
posibilidad e acumulacién de suciedad (no son redondeadas). Todas
estas condiciones descritas dificultan las operaciones de limpieza y!
desinfeccion. Los teches construidos en tejas de eternit se observan|
con deficiencias de mantenimiento y impieza.
Los lavamanes de los servicios sanitarios de hombres Yy mujeres se
o i z i s observaron con deficiencias de limpieza. En los veslieres tanto de
1.5 Eéf‘f:n%u:gp:;'dsa iy d%'jmg"z d; :las g :ldades santarias a5 adecado. Res. ar 5 hombres como de mujeres se observan closets en madera y casllleros
8 - 0 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6. con desorden y deficiencias de limpieza. Se observa almacenamiento |
de botas sucias.
: i o . Existe un fillro sanitario al ingreso de las Areas de proceso, pero no
. . 267 : x
16 ::sze;;lmsg rs:j:.:la;rig(s)Eyse:l:cééon(::;? Implaze:y desinfecelon. Res. 2674 ar 5 cuenta con la tolalidad de los elementos requeridos, no se observo
LR 02, AL 20, ningin elemento para la limpieza y desinfeccién de calzado.
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de 2013 10
L Art. 7 num. 1.3, 1,4 a
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El disefio del drea de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacién a la materia prima, dreas de proceso o producto . Res. 2674 de a 10
2013 Art. 6 num. 5.1, 54 y Arl. 33 num. 5 y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn) 12
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procescs que se 30
*|realiza. Res. 2674 num B, Art. 10 num, 3 a
Los elevadores de materia prima (café) estdn construldos con piezas
en madera. No cuentan con fichas técnicas de los equipos utilizados en
el proceso que indiquen que eslos estdn construidos con malerias
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. primas aptas para contacto con aimentos en cumpifmlenlo de Io
22[1,2,3,4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num, 10, Res, 683 de 2012+ 125 establecido en las Resoluciones 683 ¥ 4142 de 2012 (listas positivas
g M "[alnt;m' 1'1 getiadl e e e o o ) ' ar ¥ de cualquiera de los referentes internacionales, andlisis de migracién
s B4 global y especifica y contenido de metales pesados). Los duclos
meldlicos que transportan el calé molido a las tolvas de envasado
presentan en su superficie externa cerca a la baca de descarga
desprendimiento de pintura.
Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 125 No se observaron, fichas técnicas, hojas de vida ni cronograma de
23 num. 2, Art. 10 num. 5 ar . mantenimiento de equipos.
No se observo cronograma ni cerificados de calibracidn de
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art, 25 ar 10 instrumentos y equipos de medicién de temperalturas, Existen registros
de verificacién para los equipos de medicion de masas.
Porcentaje de cumplimlento (equivalente al 15% dal valor total de la avaluacion) 10
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Los registros de cloro residual presentados se encuentran
desactualizados. Segin el plan de muestreo la verificacion
microblolégica y fisicoquimica al agua petable no se realiza al mismo
. tiempo por, se requiere que asl se de manera que se pueda
3.1 :nmggiﬁzériﬂsggsnz;c: ntrol de calidad de agua potable. Res. 2674 de 2013. ar 12,5 conceptuar sobre la potabilidad acorde a lo establecido en la
. e Resolucién 2115 de 2007. La superficies de la tapa del tanque de
almacenamiento de agua se observa con presencia de material
particulado y no hay registro de la limpieza realizada en el mes de
mayo segun la frecuencia establecida.
No se ha realizado la actualizacién del procedimi de manejo de
a2 Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos! 125 residuos solidos a la nueva clasificacion de colores acorde alo
" |sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 Ay a establecidos en la Resolucitn 2184 de 2019 en relacién con el cédigo
de colores. Se observan registros hasta el mes de mayo de 2021,
En o observado durante el recorrido por las diferenles areas no
evidencia el enfoque preventivo del manejo integrado de plagas. Se
observan aberturas carentes de proteccién adecuada, grietas y roluras
a3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 21,53, 125 en paredes, superficies construidas en madera y deficiencias de orden
At 7 num 6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ar o y limpieza en algunas dreas. Condiciones estas que no eliminan la
posibilidad de ingreso, anidamiento y proliferacion de plagas. Se
observan registros de control de plagas del prestador del servicio,
Palmera Junior
No se observaron los procedimientos estandarizados de limpieza y
3 4-F‘rograma de limpieza y desinfeccitn de 4reas, equipos y utensilios. Res. 2674 - 125 desinfeccién para la totalidad de 4reas, superficies, equipos, utensilios
"7 |de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7 Y ¥ manipuladores. No se observaron registros de inspeccién v,
verificacién de limpieza y desinfeccién.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 10
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
44 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a los 34
- |irabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 a
42 Préclicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Ad. 13y a 13
114,
4 Estado de salud del personal manipulador de alimentos. Res, 2674 de 2013 Art,| a3
3 11; Art. 14 num, 12 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
No se observa un procedimiento para la verificacién de las condiciones
higiénicas de los vehiculos de transporte de materias primas, tampoco
el procedimiento escrito para el seguimiento y evaluacién de
54 Control de maleria prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. ar 10 proveedores en donde se establezcan criterios, frecuencias y registros.
7|22 num. 1; Art. 28 num, 1,3,4,5 Art. 28 num. 1, 2, 3, 5,6,7,89y10 Cuentan con los criterios de aceptacién y rechazo para el caflé en
grano y demds materias primas e insumos ulilizados, Se observan los
registros de inspecci6n en la recepcién. Cuentan con fichas técnicas
de las materias primas e insumos.
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Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art.

El disefio de las instalaciones no permite que exista un flujo secuencial
en la totalidad de las operaciones de fabricacién sin embargo, el

52 ; ar 10 ingreso de materias primas que se realiza cruzando por el area de
18 Ruro. 5: At 20 U 1y tostién y empaque de café se realiza en momento en que no hay
proceso.
Control de variables de proceso (lemperaturas, presion, tiempo, entre olros)
5.3|adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de preducto. Res. 2674 de a 20
2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
El café tostado en grano se almacena anles del proceso de molienda|
5.4|Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 201 3, Art 18. ar 5 en sacos de polipropileno de segundo uso, algunos de eslos bultos se
|observan abiertos y sin adecuada proteccion.
La operacion de envasado del café tostado y molido se realiza en la
misma drea en donde se encuentran los equipos de toslién de café y
cacao, a pesar que estas operaciones no se realizan de forma
simultanea, el drea no es independiente de manera que proteja
completamente al alimento de una posible contaminacién. Sobre las
lolvas de empacado de café se observa un mezanine construido con
tablas de madera las cuales no estin unida de forma adecuada yla
. vibracién puede permitir la calda de material particulado, No cuentan
55 10_? "1“;:' ds e;""zs‘iﬁ;ig :W?;Eiﬁzsslu;g:;s ::f :;522122'021274 He R AR ar 5 con la totalidad de la informacién del proveedor del material de
y I hum Ly 2 J ® ' ' e . empaque, LAMIFLEX, necesaria para demostrar que las materias
primas uliizadas en su fabricacién sea apta para contacto con
alimentos en concordancia con lo establacido en las Resoluciones 683
y 4143 de 2012. Solo se observé el conceplo sanitario emitido por el
Invima. El 4rea de almacenamiento de material de empaque no esta
complelamente protegido contra el ingreso de polvo y material
particulado generado en las operaciones de molienda, las ventanas
carecen de proteccion y se observa la ausencia de algunos vidrios.
Sistera de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de
5.6 2015 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) [ 14
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
61 Programa de muestreo. cuarentena y liberacién de producto. Res. 2674 de 25
112013 Art. 22 num 1, 2y 3 ® /
62 Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de ; 75 No se observaron resultados de estudios de vida Gl para el producto
12005 Art. 3 @ ¢ terminado
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 1.2,3,4
63 e a 15
Se realiza evaluacién de rotulado del empaque Bolsa de palipropilenc
s Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. 333 = 15 biorentado para el producto Café Tostado y molido, Excelso Gourmet,
" |de 2011 y Res. 2508 de 2012 marca Colonial en presentacién de 500 g. No presenta informacién de
rotulado nutricional, Ver anexo.
6.5|Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 a 15
6.6 |Transporte producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art, 29 a 15
Porcenta

je de cumplimiento (equivalente al 15% dal valor total de la evaluacién)

C ”

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

70
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Lineas de subcalegoria del alimentos Volimen / afio
Chocolate de mesa con azucar 12000/mes
Subcategoria 2: 5.1.1 Chocolates de mesa
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evalvacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Se observan areas en las que los pisos y el techo estén construldos en
- i 2 A . madera, superficies que no son a prueba de plagas y no facilitan las
1.1 E:Im 14 .;";g?g "21 2]“32?; 8 localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 ar 10 operaciones de limpieza y desinfeccién. En el piso del segundo nivel
i et ety e sabre el drea de lavado de moldes se observa eslancamiento de agua,
probablemente como resultad de una gotera,
sl de! . Insta!aﬁl;;naez g: ema?mmg:e:fa actmelntc:;n l}l:;?.t‘;ezzr;z:?enr:?‘ Se observan areas en las que los pisas y el lecho estan construidos en
12 ::’2322?;[3':;3‘;:1:2:”05 ¥ perm?t?ru la tt:’irgulacién de tgs :paraﬁios Res. 267: Lt 10 madera, superficies que no son a prueba de Plagas y no facilkan las
de 2013 Art. 6 num, 2.3 operaciones de limpieza y desinfeccién,
El disefio de las instalaciones no permite que exista un flujo secuencial
i 5 . . en la tolalidad de las operaciones de fabricacién sin embargo, el
1.3 5' :'_:::ﬁ de '!a '“SE:Zizges dﬁer;as ﬁre;zfzg;i‘:;:t;g%m‘:zLT;:;‘:”;“ Tlujo ar 5 |ingreso de materias primas que se realiza cruzando por el drea de
e a prima, pi Y personal . - - - tostién y empaque de calé se realiza en momento en los cuales no se
esta realizando estas operaciones.
La edificacién cuenta con des niveles en algunas secciones, las cuales
cuenlan con pisos, techos y algunas paredes ¥ puertas construidas en
madera. En el 4rea de almacenamiento de material de empaque sa
observan paredes en madera con deterioro ¥ presencia de roturas y
. c b rificios. Se observan algunas paredes con presencia de humedad ¥
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado ¥ poseen un buen estado e £ =
14)de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1., 1.2, 2. 3,4,56y7 ar 5 cas| o da pintura. Las uniones enre pisos y paredes y de
estas entres si no estdn construidas de manera que elimine Ia
posibilidad e acumulacién de suciedad (no son redondeadas). Todas
estas condiciones descritas dificullan las operaciones de limpieza y
desinfeccitn. Los techos construidos en tejas de eternit se observan
con deficiencias de mantenimiento y limpieza.
Los lavamanos de los serviclos sanitarios de hombres y mujeres se
observaron con deficlencias de limpieza, En los veslieres tanto de
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. Res. & 5 hombres como de mujeres se observan closels en madera y casilleros,
12674 de 2013 Art, 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 g con desorden y deficiencias de limpieza, Se observa almacenamiento|
g de bolas suclas. El lavamanos ubicado en el area de empaque de.
chocolate se encuentra fuera de servicio.
T = A " . Existe un fillro sanitario al ingreso de las areas de proceso, pero no
18 ::531;]1{::5:; :Egtsglg[s}sy‘se::c;%n(:r)n? e ar 5 cuenta con la lotalidad de los elementos requeridos, no se observo
E s e Ml ningdn elemento para la limpleza y desinfeccién de calzado.
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res, 2674de 2013 10
A7 num. 1.3, 1,4 a
El disefio del 4rea de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacién a la materia prima, dreas de praceso o producto . Res. 2674 de a 10
2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la avaluacion) 12
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
24 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 30
* |realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 2
No cuentan con fichas técnicas de los equipos utilizados en el proceso
que indiquen que estos estdn construidos con materias primas aptas
. . . para centacto con alimentes en cumplimiente de lo establecido en las
2 1Po;e;n : nsdge_'tj : 593 n;t;rl: 1¥ f::cl:;e::,ﬂ;n? :3:‘:311:?':" R:ieos.FiBsT 4&6;”&&92?&: 125 Resoluciones 683 y 4142 de 2012 (listas positivas de cualquiera de los
-2 A.r1 ‘13' i P A S % L % il ar Y referentes internacionales, andlisis de migracién global y especifica Y
- 19 num. 1, contenido de metales pesados). Se obsrvan algunos equipos (E].
molino de azucar) con recubrimiento de pintura en la superficie interna
d ela tolva.
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 ar 125 No se observaron, fichas técnicas, hojas de vida ni cronograma de
“|num. 2, Art. 10 num. 5 v mantenimiento de equipos.
No se observo cronograma ni cerlificados de callbracién de.
2.4 Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art, 25 ar 10

instrumentos y equipos de medicién de temperaturas, Existen registros
de verificaci6n para los equipos de medicién de masas.

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

[

10
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INSPEGCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Los registros de cloro residual presentados se encuentran
desaclualizados. Segun el plan de muestreo la verificacién
microbiol6gica y fisicoquimica al agua potable no se realiza al mismo
. . tiempo por, se requiere que asi se de manera que se pueda
44 imgsrama érig:g:s de Cfnlrcl de calidad de agua potable. Res. 2674 de 2013. 5 125 e sobre la p idad wcords a lo establacido an la
. 6 num 3, Art. 26 num Resolucién 2115 de 2007. La superficies da la tapa del tanque de
almacenamiento de agua se observa con presencia de matarial
F y no hay registro de la limpleza realizada en el mes de
mayo segln |a frecuencia establecida.
No se ha realizado la actualizacién del procedimiento de manejo de
Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos ) 125 residuos solidos a la nueva clasificacion de colores acorde a lo
3.2 solidos. Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art, 26 num. 2 = o eslablecidos en la Resolucion 2184 de 2019 en relacién con el cbdigo
de colores. Se observan registros hasta el mes de mayo de 2021.
i
En lo observado durante el recorrido por las diferentes areas no
evidencia el enfoque preventivoe del manejo inlegrado de plagas. Se
observan aberturas carentes de proteccién adecuada, grietas y roluras
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art, 6. num 21,83, 125 en paredes, superficies construidas en madera y deficiencias de orden
33 Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 a v y limpieza en algunas dreas, Condiciones estas que no eliminan la
posibilidad de ingreso, anidamiento y proliferacion de plagas. Se
observan registros de control de plagas del prestador del servicio,
Palmera Junior
No se observaron los procedimientos estandarizados de limpieza y/
3 Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, equipos y ulensilics. Res. 2674 ; 125 desinfeccian para la totalidad de areas, superficies, equipos, utensilios
4 de 2013 Arl. 6 num. 3.2; Art, 26 num. 1; Art. 28 num 7 N " y manipuladores. No se observaron registros de inspeccién |
verificacion de limpieza y desinfeccién,
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% dal valor total do Ja evaluacién) | 10
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
a1 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a los 24
*'ltrabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 4
42 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13 y a a3
114,
43 Estado de salud del personal manipulador de alimentos. Res, 2674 de 2013 Art. a3
<115 At 14 num. 12 2
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) | 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROGESOD Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
No se observa un procedimiento para la verificacion de las condiciones
higiénicas de los vehiculos de transporle de malerias primas, tampoco
el procedimiento escrito para el seguimiento y evaluacién de
5.4 Control de materia prima e insumos, Res. 2674 Art. 16 num. 1,.2,34,5, 6,7.8; Art. 10 proveedores en donde se establezcan crilerios, frecuencias ¥ registros.
* |22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2, 3, 5, 6,7,8,9y10 a Cuentan con los criterios de aceptacién y rechazo para el cacao en
grano y demds malerias primas e insumos utilizados. Se observan los
registros de inspeccién en la recepcién. Cuentan con fichas técnicas
de las materias primas e insumos.
El disefio de las instalaciones no permite que exista un flujo secuencial
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 Ard. on 2 totalidad de las_nperaclunes da _fabncac\bn sin embargo, el
5.2 g ar 10 ingreso de materias primas que se realiza cruzando por el area de
18 Num, 5: Art, 20 num. 1y 4 Y i
lostién y empaque de café se realiza en momento en que no hay
proceso.
Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo, enlre ofros)
5.3|adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 de a 20
2013 Arl. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 y2
5.4|Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. a 10
No cuentan con la totalidad de la informacién del proveedor del
material de empaque, LAMIFLEX, necesaria para demostrar que las
materias primas ulilizadas en su fabricacitn sea apta para contacto con
. ; alimentos en concordancia con lo establecido en las Resoluciones 683
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
55 ; 3 ar 5 y 4143 de 2012. Solo se observé el concepto sanitario emitido por el
i 14 & 5 i ‘ v
1719 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013 Invima. El érea de almacenamiento de material de empaque no esta
completamente protegido conlra el ingreso de polvo y material
particulado generado en las operaciones de molienda, las ventanas
carecen de proteccion y se observa la ausencia de algunos vidrios,
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de
56 a 20
2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) I 15
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién [ Calificacién | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674 de 25
2013 At 22 0um 1, 2y 3 a
Vida Glil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Ar.18, num 3. Res. 5109 de No se observaron resultados de estudios de vida 0til para el producto
5212005 Art. 3 l &

terminado
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
lnﬁﬁb INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Coédigo: IVC-INS-FM114 I Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
63 Almacenamiento de producto terminado, Res. 2674 de 2013 Art. 28 num, 12,34 15
Bly 5
Se realiza evaluacién de rotulado del empaque Bolsa de polipropileno
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. 333 15 biorentado para el producto Chocolate de mesa con aziicar tradicional,
" |de 2011 y Res. 2508 de 2012 marca Colonial en presentacién de 500. Presenta informacién de
rotulado nutricienal. Ver anexos.
6.5| Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 15 /
6.6 | Transporte producto terminade. Res. 2674 de 2013 Art. 29 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

k4l
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INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL - | - INSPECCION ‘
!m/;m Q ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTAS DE BENEFICIO DE AVES CATEGORIA NACIONAL, BAJO DECRETOQ 1500 DE
2007 Y RESOLUCION 242 DE 2013 R S
Codigo: IVC-INS-FM108 | Version: 02 I Fechade Emsion: 20220621
Ciudad y fecha LORIDABLANCA- TANDER,

! -

Razén Social: [ AVSA S.A

Cédigo: [ 001AD ] Nit:[ 8902018814 ]
Direccion: [ KM 7 AU FLORIDABLANCA

Municipio: I FLORIDABLANCA | Departamento: | SANTANDER
Teléfonos: | 6076396419; 6076380144 | E-mail:| jefecalidadbeneficio@avsasa.com
Representante Legal: [ MARIA ISABEL MONTANEZ CAMARGO ]

Datos de produccién:

Dias de proceso: (relacione los dias, ej.: l LUNES, MARTES, MIERCOLES, JUEVES, VIERNES, I Numero da|

Lunes, Miércoles, Sabado) SABADO, DOMINGO. Tumos por dia:

Velocidad de la linea: .
4 aves benaficiades/tior I 9500 aves/hora l Maximo de horas por tumo:
“apacidad de almacenamiento de producto terminado (Ton): Refrigerado: C lado: [_—(;_l
Desprese:

Cuenta con desprese anexo: E (Nmﬁm@"am'm:ﬂ?smi 1&*-: Sila planta no cuenta con desprese anexo difigenciar NA en los ltems: 1.12.5.1, 1.1252, 1.1253y33

DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS
Dependencia y Grupo: GRUPQ DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO Oficio Comisorio No: 7302-733-2025
ORIENTE UNO

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO AL ESTABLECIMIENTO AVSA S.A. CODIGO 001AD CATEGORIA NACIONAL EN

Cbinto e 1a viska: CUMPLIMIENTO DEL DECRETO 1500 DE 2007 Y RESOLUCION 242 DE 2013, SEGUN PLAN DE VISITA DEL TERCER TRIMESTRE DE 2025,

Fecha de la visita anterior: , g
gl 2024-11-22 Porcantaje obtenido: [ 100.00% Concepto sanitaro obteniﬂo.[ FAVORABLE

Aceplable A Se otorga esta calificacion cuando el establecimiento cumple con la totalidad de los requisitos del a de ) con el instructivo adjunto.

Aceptabk % ! }
Raqum' 9°°:6 AR  |Seotorga esta calficacion cuando el establecimiento cumple parciaimente los requisitos del aspecto a evaluar de acuerda con el instructivo adjunto,
Inaceptable 1 Se otorga esta calificacién cuando el establecimiento no cumple con los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto,

No Aplica NA Esta opcién se activa cuando el establecimiento no tenga desposte anexo a la planta de beneficio. Solo para los items 1.12.5 Area de desprese y 3.3 Programa de retiro
del producto del mercado.

ASPECTO A VERIFICAR _
.[ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA

9| Calidad del agua
1.10| Operaciones sanitarias
111, Py ] d

- énicas y medidas de proteccién *
1 !}.qumtog _dg_lu instalaci oqulpgl_ y! malul!lu en las plantas de beneficio

de roce| y sacrificio 2] 13 3
1.12.1.1|Requisitos de las instalaciones*
" 1.12.1.2|Requisitos de los equipos y utensilios *

1.12,1.3|Requisitos para las operaciones *




11223

2| Area de escaldado y desplume

Requisitos de las instalaciones®

Re da los equipos y utensiios *
Raq:.lsltos para las operaciones *

1.12.3|Area de evisceracién

_1.12.3.1|Requisitos de Jas instalaciones”

1,12.32 Requisitos de los equipos y utensilios *

1.12.3.3|Requisitos para las operaciones *

___1.12.4/Area de enfriamiento y de y productos cimicos
1.12.4.1 Remlsﬂnaaahsins!aiaames (Nomnﬁsaﬂﬁmd&\kﬂ) o

Aroa de dumu ytmpaqun 3

Requisitos de las instalaciones®

Requisitos de los equipos y utensilios *

Requisitos para las operaciones *

‘112.6 Area de al y!o gelaclé

a v
RS | 8
o
TOTAL BLOQUE 201
2| PROCEDIMIENTOS OPERA EST. | Bms DE SANEAM!ENTO Calificacion Factor
2.1 Desatmllo de los POES A T8 i
210 e PORS e L - SR |
- nimiento de los POES B — 1 - I D RS i
;i Aodonesconemivas N — A 8
F 25Reg - A 5
TOTAL BLOQUE 36
3.,PROGRAMA COMPLEMENTARIOS : Factor
n 3.1|Programa de mantenimiento de instalaciones y equipos 8
3.2|Programa de proveedores [}
| 3.3[Programa de retiro del producto del mercado )
3.4|Programa de trezabilidad® 6
 3s|Plandemuestreo B 8
3.6 |Programa de calibracién de equipos g
TOTAL BLOQUE 40
.| INSP N ANTE Y POST MORTEM | Calificacién Factor
acién de inspeccion oficial y auxiliar * 9 SRS =)
Inspeccién ante mortem* A 8
|Procedimientos de manejo y disposicién de animales de acuerdo a l0s dictdmenes de la i s
.. |inspecciénentemortem . % 8
4.4/ Inspeccion post mortem* A 6
’45 Procedimientos de manejo y disposicién de productos de acuerdo a los dictamenes dela R Ai "a
. "linspeccién post mortem L—— i e
TOTAL BLOQUE | 34
5. VERIFICACIONES SOBRE EL PRODUCTO Calificacion | _Factor
~5.1|Vida il de la came y productos camicos comestibles A e
5.2|Rotulado del producto terminado A | 6
| 75 3 [Expedicin de las Gulas de Transporte y Destino de la Carne y Productos Cémicos A T s 1
| Comestibles * e O S e T ! . !
1 A 1 8 |
il A i 8 ]
TOTAL BLOQUE ! 38 i
PUNTAJE FINAL 347 347.0

* ltems que al ser calificados con Inaceptable "I, arrojan autométicamente un concepto sanitario DESFAVORABLE

El establecimlento debe dar cumplimiento total a los items evaluados con “AR” o “I"

NINGUNA




647206

: PUNTAJE PUNTAJE PORCENTAJE DE

ASPECTO EVALUADO i OBTENDG . | umrumao
ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA 201 201.0 100.00%

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE
SANEAMIENTO (POES) % =60 100.00%
|PROGRAMA COMPLEMENTARIOS 40 40.0 100.00%
INSPECCION ANTE Y POST MORTEM 34 34.0 100.00%
VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO 36 36.0 100.00%
TOTAL 347 347.0 100.00%
PORCENTAJE DE CONCEPTO
CUMPLIMIENTO | 100-00% SANITARIO FAVORABLE

Nota: E! Invima dentro de sus competencias sin previoavisopodréadsiauarau:ionasdehspeuﬁén.ﬂgi&tdaymﬂmndmdavmmsmbmessmﬂmaddeslmnemu.

g‘ W

clbcertctave §

Noeln Soocues

Nombre: 3 Nombre: ANGELA CRISTINA SANCHEZ BRICENO
i 80,048,904 i 63,502,920
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
DIRECCION OPERACIONES SANITARIAS - GRUPO DE TRABAJO DIRECCION OPERACIONES SANITARIAS - GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
Dependencia: TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 1 Dependencia: CENTRO ORIENTE 1
Firma: Firma:
Nombre: e . . e Nombre:
Céduia X OO HO00H000000O000000N00N0NK cwu'a: X X X X OO
oo 0 . Coge: 20000 S
ncia o 200000% o 5 i o o o

Firma: / C Firme: ‘\\Q'\c\/\a \ton Salce é O

[ 8 A
Nombre: SANDRA MILEWS AYALA Nombre: NATHALIA ANDREA SALCEDO GIL
édul 52,112,744 Cédula: 1098758976

Cargo: JEFE ASEGURAMIENTO DE CALIDAD E INOCUIDAD Cargo: COORDINADORA ASEGURAMIENTO DE CALIDAD E INOCUIDAD
Fimma: Firma:

X X X OO0000000C YOO, e pees YHOKK
{Nombre: E
Céduia X XKAOOOOCK : § lﬂ: X 00K X
Cargo: XX SOOOIOTO0C Cargo: " e
El Invima requiere para el ejercicio de sus funciones legales, recolectar datos personales de sus usuarios y p externas e incorporarios en bases de datos. El tratamiento de los mismos se hara de acuerdo con lo

establecido en la Ley 1581 032012yen|aPolmcadatratamiamoypmlaud&1dedmpemmlesdalmne.iaaalpmdawmrmm.hvim.gwm

Sainformaqueenalmarcodelaestra!egiadnlahmmhkwmywmmmmmmwlm,mamupmdemahilrmnzmziExtzt!GSndow-r-nhpignu
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias hitps://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud. Para denunciar posibles hechos de commupcién de fur yio del Invima puede llamar
alalinea anticomrupclén 745 8503. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogots
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION
LN N

[
In I m O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Tmstiuto b Viganca o 08 Y Almenios.

Cédigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 |Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento BUCARAMANGA / SANTANDER Fecha 2025-05-15
DATOS GENERALES
Razén social FRESKALECHE SAS
Direccién KM 3 VI CHIMITA PQ INDUSTRIAL
Representante Legal JUAN PABLO ISAZA ZULUAGA
Codigo Inscripcién planta 8001147665-1 NIT 800114766-5
Correo electrénico de
Teléfonos 6761761 notificacion veastaneda@algueria.com.co
judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 1 Oficio comiserio 7302-533-2025

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencién a Gestién del Riesgo (Plan de Visilas Segundo Trimestre 2025) y a comunicacién Interna Radicado 20253002056 del
28/02/2025c¢on el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 12186 de 199, Resolucién 2115 de
2007, Resolucion 172 de 2022, Decreto 616 de 2006, Resolucidn 2310 de 1986, y demas reglamentacién aplicable a los procesos y productos competencia del Instituto.

DATOS DE PRODUCCION

No, de empleados 302 Maquilas NO

1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, eslerlizada)

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados ylo fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches cultivadas con
bifidobacterias)

1.3.1 Crema (nata),aceite (manteca) de mantequilla, grasa de leche anhidra "ghee"

3.2.1 Bebidas saborizadas a base de agua con gas o sin gas diferentes a las de 3.1.3 ¥ 3.2.2; seincluyen las bebidas con café, té y aquellas
con cierto tipo de raices o especias, listas para consumo, gaseosas

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

Linea Cantidad producida Unidad de medida

Leche Ultra Alta Temperatura (UHT) Variedades, Avena Ultra Alta -

Temperatura (UHT) 41.376.000 LIANG
Derivados Lacteos: Yogurt variedades, Suero costefio 3.500.000 kg/ANO
Crema de Leche 2.715.600 kg/ANO

Refrescos de Agua 444.000 L/ARO

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE |\
ALIMENTO

Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia

JORGE RAUL QUINTERO ANTOLINEZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO1
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA

EDWIN MUNOZ AMARIZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO1

it A Ly LA st T

Nombre(s) y Apellido(s)

Cargo Documento No

PERSONAS QUE ATIENDEN LA | " /CTOR g T kA GERENTE TECGNIGO ENCARGADO cc 81,720,652
VISITA
EDWIN ALEXIS NAVARRO ANGULO COOCRDINADOR DE CALIDAD E ce 91,540,004

INOCUIDAD




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
in im'o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
bey b ety Cddigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 Fecha de emisién: 2024-06-04
Cludad - Departamento BUCARAMANGA / SANTANDER Fecha 2025-05-15
DATOS GENERALES
Razén social FRESKALECHE SAS
|Direccion KM 3 VI CHIMITA PQ INDUSTRIAL
Subcategorfas 111
Linea(s) Leche Ultra Alta Temperatura (UHT) Variedades, Avena Ullra Alta Temperatura (UHT)
CRITERIOS EVALUADOS
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS
No, INSTALACIONES Evaluacién | Calificacién Critico Observaciones
El eslablecimiento presenta una adecuada
11 localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. a 20
11, 1.2,1.3, 21, 23 y256
El disefio de las instalaciones de elaboracién
de alimenlos, procesamienlo, empaque y
almacenamiento es adecuado y cuenta con la 20
12 amplitud  suficiente  para  realizar las g
operaciones y permilir la circulacién de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de Ia instalaciones de las 4reas de|
proceso permile un adecuado flujo de materia 10
i3 prima, producto y personal . Res. 2674 de a
2013 Art. 18 num. §
Pisos, paredes y fechos tienen un disefio En el area de ultapasteurizacién (UHT) se observa en diferentes secciories
1.4 adecuado y poseen un buen eslado de 5 g de pisos brechas en mal estado, desprendimiento del recubrimiento del piso
. manlenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, y empozamiento de agua. hay secciones de paredes con desprendimiento de
12,23, 4,58y7 pintura, se observan brechas y perforaciones en paredes.
El disefio, capacidad y dotacién de las]
15 unidades sanilarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num, 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4
Posee fillro(s) sanitario(s) y estacion(es) de| : El piso del filtro sanitario de ingreso al 4rea de UHT presenta
16 limpieza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 ar s desprendimiento de recubrimiento, la descarga de agua del lavabotas y del
Ar, 6 num, 6.3 y 6.5. Arl. 20, num 6 lavamanos tiene fuga hacia el piso
El sistema de drenajes no genera riesgos de L ue recorre perimetralmente el drea de UHT descarga a un
17 contaminacién. Res. 2674de 2013 Ad., 7 num. ar 5 a canglsta o reco P elisimo 4 de g
B 13,14 sifén, del cual se perciben olores desagradables.
El disefio del 4rea de residuos sélidos y su
ubicacién no genera riesgos de contaminacién
18 a la maleria prima, 4reas de proceso of a 10
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1,
54yArt. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17,00
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién Critico Observaclones
Cuenta con los equipos suficienles y
2.1 adecuados para los procesos que se realiza, a 30
Res, 2674 Art, 8, Arl. 10 num, 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
5 adecuado. Res, 2674, Arl. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5, 25
22 6,7.8,9,10, 11; Ar. 10 num. 4, Art 18 num, 8
10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
En diferentes equipos y éreas se observan terminaciones no sanitarias que|
Programa de manlenimionto de equipos y dificultan la limpieza, la car?ahata metélica de conducc_lén F‘B cab!e_ado en la
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, ar 12,5 seccion de homogenelzacién de UHT presenta oxidacién, al igual que
Ar. 10 num. 5 tramos de tuberia eléclrica y estruclura de ventanas altas en zona de
envasado.
Calibracién de equipos de medicién , Res,
24 15674 do 2013 Ad. 25 2 s

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13,13




No,

3. REQUISITOS SANITARIOS Y
AMBIENTALES

Evaluacién

Calificacién

Programa y registros de control de calidad de
agua polable. Res, 2674 de 2013. Art. 6 num
3, Arl. 26 num 4

25

Programa documentado e implementado para
el manejo integral de residuos sélidos. Res,
2674 de 2013 Art. 6 num, 5, Arl. 26 num., 2

25

Programa de conlrol integral de plagas. Res
2674 do 2013 Arl, 6. num 2.1, 5.3, Arl 7 num
6,3 ; Art. 26 num 3; Arl 28 num 7

25

34

Programa de limpieza y desinfeccién de
4reas, equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Arl. 6 num. 3.2; Arl. 26 num, 1; Art. 28
num 7

25

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci6n)

Critica

Observaclones

20,00

4. REQUISITOS PARA EL PERSONAL

Critico

Observaciones

| Se evidencia que algunos manipuladores utilizan tapabocas no desechables,
elingreso de personal a envasado UHT sin utilizar tapabocas

No- |MANIPULADOR DE ALIMENTOS fove aclang) doaliienclon

Programa documenlado e implemenlado de

41 educacién sanitaria dirigido a los El 34
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
Précticas higiénicas y Dotacién de los

42 trabajadores, Res. 2674 de 2013 Art. 13 y 14, ar 16,5
Eslado de salud del personal manpulador de

4.3 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Arl. 14 a 33

num, 12

Parcentaje de cumplimienlo (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

No.

5. OPERACIONES CLAVE EN EL

PROCESO

Evaluacién

Calificacién

Critice Observaciones

Control de materia prima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Arl. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num, 1, 2,
3,5,6,7,89y10

20

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones
cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5:
Arl. 20 num. 1y 4

20

Conlrol de variables de proceso
(temperaluras, presi6n, tiempo, entre otros)
adecuados durante la produccién de acuerdo
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num, 2; Ar. 18 num. 1y 2

20

Censervacién adecuada de producto en
proceso, Res 2674 de 2013, Ar 18,

10

Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17, 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013,

10

28

Sistena de aseguramienlo y control de
calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de
2015

20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

20,00

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacién | Calificacién
Programa de muestreo, cuarentena y
6.1 liberacion de produclo, Res. 2674 de 2013 a 25
Arl.22num 1,2y 3
Vida Glil del producto. Res. 2674 de 2013 Arl. 15
62 3, At.19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art, 3 a
Almacenamiento de produclo lerminado. Res. 15
&3 2674 de 2013 Arl, 28 num. 1,234 y 5 a
Ralulado del produclo lerminado y rolulado
6.4 nutricional cuando aplique. Res, 5109/2005 3 15
Res. 810/2021, Res. 2492/2022, Res,
254/2023
Trazabilidad, recall y manejo de
6.5 devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art, 28 num. a 15
6
66 Transporta producto terminado. Res. 2674 de . 15

2013 Art. 29

Critico Observaciones

El rolulado fue evaluado en visilas anleriores,

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

15,00

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

93,48
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ln I m O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 Verslén: 07 Fecha de emisidn: 2024-06-04

Cludad - Departamento. BUCARAMANGA [ SANTANDER Fecha 2026-05-15

DATOS GENERALES

Razén soclal FRESKALECHE SAS
Direccién KM 3 VICHIMITA PQ INDUSTRIAL
Subcaiegorias 1.1.2;1.3.153.2.4
Linea(s) Derivados Licleos: Yogur variedades, Suero costefio;Crema de Leche;Refrescos de Agua
CRITERIOS EVALUADOS
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS
No, INSTALACIONES Evaluacién | Calificacién Critico Observaciones
El eslablecimienlo presenta una adecuada
14 localizacién y disefio. Res. 2674 Arl. 6 num. 1.1, " 20
' 12,13, 21, 23 y2.6
El disefio de las inslalaciones de elaboracién de|
alimenlos, procesamiento, empaque Y]
almacenamiento es adecuado y cuenta con la)
12 amplitud suficlente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacién de los operarios. Res, 2674
de 2013 Art. 6 num, 2.3
El diseio de la inslalaciones de las areas de
13 proceso permite un adecuado flujo de maleria 10
- prima, producto y personal , Res. 2674 de 2013 a
Art. 18 num. §
Pisos, paredes y techos lienen un disefio adecuado Y - =
y poseen un buen estado de mantenimiento. Res, se observa desprendimiento de capas de pintura y sefiales de humedad en
14 2674 At. 7num. 1.1,1.2,2,3, 4,5,6y7 ar 5 algunas secciones de paredes en las 4reas de envasado y embalaje. Se

observa delerioro en las mediacafias delras del equipo de pasteurizacion

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades
1.5 sanitarias es adecuado, Res. 2674 de 2013 At 6 a 10
num.6.1,6.2,6.3.y6.4

Posee fillro(s) sanitario(s) y eslacion(es) de|
limpieza y desinfeccién, Res, 2674 de 2013 Art. 6
16 num. 6.3 y 6.5, Art. 20, num 6 a 10

El sislema de drenajes no genera riesgos de

17 :::Lnlaminncnﬁn. Res. 2674de 2013 Art. 7 num., 1.3, & 10

El disefio del 4rea do residuos sélidos y su
ubicacién no genera riesgos de contaminacién a la
maleria prima, dreas de proceso o producto . Res.,

1.8 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art, 33 num, 5 a 10
6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 19,00

No, 2, EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién Critico Observaciones

Cuenla con los equipas suficienles y adecuados
21 para los procesos que se realiza. Res. 2674 Art, 8, a 30
Art. 10 num. 3

Poseen un diseio sanilario y funcionamiento
adecuado. Res, 2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5, 6,
7,8, 9,10, 11; Arl. 10 num, 4, Art 18 num. 10, Res.

22 1583 do 2012; Art. 13 num. 1.1 a %2
Programa de mantenimiento de equipos |
‘1‘:;"5”‘"’5- Res. 2674 de 2013 Arl. 22 num. 2, Arl. Se evidencia falla demantenimiento en algunas estructuras como marcos de.
%3 . ar 155 ventanas con avanzado estado de delerioro y presencia de 6xido. Asi como de
i i instalaciones (secciones en paredes con perforaciones y pérdida de acabado
sanitario y falla de proteccion de las aberturas para el paso de tuberfas altas.
54 Calibracién de equipos de medicién . Res, 2674 de 20
- 2013 At. 26 a

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor tolal de la evaluacién) 13,13




..qu

|3 REQUISITOS SA

NITARIOS Y AMBIENTALES

2 7‘ Evaluacién

Calificacién

31

Programa y regislros de conlrol de calidad de agua

Ipotable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art, 26

num 4

25

32

Programa documentado e implementado para el
manejo integral de residuos sdlidos, Res, 2674 de
2013 Art, 6 num. 5, Art. 26 num. 2

25

33

Programa de conlrol integral de plagas. Res 2674
de 2013 Ar. 6.num 2.1, 5.3, Al 7 num 6,3 ; Art, 26
num 3; Art 28 num 7

25

3.4

|Programa da limpleza y desinfeccién de dreas,

equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num,
3.2; Art. 26 num, 1; Arl. 28 num 7

25

Porcentaje de cumplimiento (equivalenle al 20% del valor total de la evaluacitn)

Critico

Observaciones

20,00

§[44REQLISITOSIPARAELRERSONAL TR
_|MANIPULADOR DE ALIMENTOS =

Evaluaclén

 Calificaclén
e

Programa documenlado e implementado de

4.1 educacién sanilaria dirigido a los Irabajadores, a 34
Res. 2674 Art.12, 13 y 14
42 Prégticas higiénicas y Dolacién de los 165
¥ trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13 y 14. Ll F
Estada de salud del personal manpulador de
4.3 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art, 11 ; Art. 14 num. a

12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor folal de la evaluacién)

Critico

Observaciones.

Se evidencian guantes dispuestos sobre tableros eléctricos, y tapas para suerc

y otros elementos sobre la escalera de acceso a la llenadora

5.1

Conlrol de maleria prima e insumos. Res. 2674 Arl.
16 num. 1,2,34,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28
num. 1,345 Arl. 29 num.1,2,3,5,6,7,8,9y10

5.2

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones
cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art, 18 Num, 5: Art,
20num. 1y4

5.3

Conlrol de variables de proceso (| :
presitn, liempo, enlre olros) adecuados durante la
produccién de acuerdo al tipo de producto. Res.
2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 1B num. 1y 2

5.4

Conservacitin adecuada de producto en proceso.
Res 2674 de 2013, Art 18,

5.5

Conlrol de envasado y embalaje, Resoluciones 683
de 2012, 2674 de 2013 Arl 17; 19 num 1y 2; 4142
de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013,

5.6

Sistema de aseguramiento y conlrol de calidad.
Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de 2015

Porcentaje de

cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

Observaclones

ERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO
e e e IO e

Programa de mueslreo, cuarenlena y liberacion

6.1 de produclo. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y a
3

62 Vida ulil del producto, Res, 2674 de 2013 Art. 3,

- Art19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art, 3 a
63 Almacenamienlo de produclo lerminado. Res. 2674

: de 2013 Art. 28 num. 1,2,3,4y5 g
6.4 Rolulado del producto terminado. Res, 5109 de

< 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional. L}
65 Trazabllidad, recall y manejo de devoluciones, Res,

. 2674 do 2013 Arl. 28 num. 6 a
66 Transporte producto lerminado. Res. 2674 de 2013 a

Art. 29

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

Observaciones

El rolulado fue evaluado en visilas anteriores.

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 2

95,48
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

Exigenclas

in Imo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Tt Hacorel e Vihancia ce Mesicarrerice y Aormerioe Cédigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 Fecha de emisién: 2024-06-04

Cludad - Departamento BUCARAMANGA / SANTANDER Fecha 2025-05-15

DATOS GENERALES
Razén social FRESKALECHE SAS
Direcci6n KM 3 VI CHIMITA PQ INDUSTRIAL
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Namero de subcategorfas evaluadas 4
Subcategoria 1.1.1 ® o348 Subcategoria - Medida sanitaria de seguridad por condiclones sanitarias o publicidad NO
Subcategoria 1.1.2,1.3.1:3.2.1 |@ 95.48 Subcategoria - Medida sanitaria de seguridad aplicada por rotulade o a producto NO
Subcategoria 1,3.1 - Subcategoria - LSe tomé muestra para andlisis de laboratorio? NO
Subcategoria 3.2.1 - Subcalegoria - Promedio total del porcentaje de cumplimiento 94,48
Subcalegoria P Subcalegoria - Concepto sanitario del establecimiento FAVORABLE
Convenciones (a) Aceplable (ar)  Aceplable con requerimientos (0] Inaceptable {Ive) ;":2:;2"6"' vigltancia
Subcategoria 1.1.1 -1.4-1.6-1.7-2.3-4.2;Subcategorfa 1.1.2;1.3.1;3.2.1 -1.4-2.3-4.2;Sut fa 1.3.1 ;Subcategoria 3,2.1;

ido en la legislacié

De conformidad con lo vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en parlicular la Resolucitn 2674 de 2013, Resolucién 12186
De 1991, Resoluci6én 2115 De 2007, Resolucién 172 De 2022, Decrelo 616 De 2006, Resolucién 2310 De 1986, y demas reglamentacion sanitaria aplicable

Exigencias adicionales
relaclonadas al producto o
proceso

Ninguna—

Exigencias adicionales
relacionadas al objetivo de
la visita

Ninguna adicional---

Observaciones a
manifestaciones de los
profesionalas que realizan
la visita de IVC

Oficio comisorio 7302-533-2025. Acta en Excel. Visita realizada en atencién a Listado priorizado segundo trimestre, Solicitud de otras dependencias del
INVIMA Traslado

En atencién a la Comunicacién Interna Radicado 20253002056 del 28/02/2025, relacionado con el registro sanitario RSA-0022957-2022 para el producto
ALIMENTO LACTEO FERMENTADO SEMIDESCREMADO, CON DULCE, CON SABOR A MELOCOTON, NOMBRES DE FANTASIA: BEBIDA TIPO
YOGURT BEBIBLE, BEBIDA TIPO YOGURT BEBIBLE SABOR A MELOCOTON, BEBIDA TIPO YOGURT; quienes atienden la visita manifiestan que esos
productos se elaboran en la planta DASA DE COLOMBIA SAS, ubicada en Cajic4, en inspecci6n a bodega de producto terminado no se encuentra inventario,

en inspeccién a bodega de material de empaque no se encuentra inventario, en trazabilidad a inventarios se evidencia que los dltimos productos recibidos
fueron destinados al consumo interno (casino) segiin anexo en un folio.

En comunicacién virtual con la Dra Mayra Alejandra Mahecha, Coordinadora de Asuntos Regulatorios, manifiesta que se encuentran adelantando tramites
para levantar la suspensién, de acuerdo al Radicado Invima 20251115489, para dar respuesta a Auto de Requerimiento 2025005147, Adjunto tres folios. Sin
embargo, manifiestan que no fueron notificados del requerimiento inicial, que a través de la persona autorizada se enteraron de la suspensién del registro.

Observaciones o
manifestaciones del
responsable de la planta o
de atender la visita

PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Firma:

Nombre;
Cargo:
Dependencia:

Firma:

Nombre:
Cargo:
Dependencia:

JORGE RAUL QUINTERO
ANTOLINEZ

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO1

EDWIN MUNOZ AMARIZ

PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTT CO1

PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA

Firma: Firma:

Nombre: VICTOR EDUARDO CASTANEDA BOYACA Nombre: EDWIN ALEXIS NAVARRO ANGULO
COORDINADOR DE CALIDAD E INOCUIDAD

Cargo: GERENTE TECNICO ENCARGADO Cargo:

Documento: CC 81.720.652 Documento: CC 91.540.004

OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS

Firma: . Firma:

Nombre: Nombre:

Cargo: Cargo:

Documento: Documento:




Gobierno de i
Colombia Educacion

3 . CONSORCIO
PLORIDABLANGE SOMOS

i FLORIDABLANCA
- FLORIDA

6\ 7 \A_.

o

GIRONES S.A
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° fecccs INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION
INV INMQ |_FoRMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA A FABRICAS DE ALIMENTOS
e Cédigo: IVC-INS-FM114 |Vers'nc3n: 00 ‘Fecha de emision: 30/04/2018 IPégina: 1de 7
Ciudad/Depto FLORIDABLANCA/SAN |Fecha 06 de Abril de 2021 Acta No. 5
TANDER
DATOS GENERALES
Cadigo de Inscripcidn planta 89021119451 Direccion CR 9 No 28E-93 BR LA CUMBRE
Razén Social GIRONES SA Teléfonos 6581348;
NIT -CC 8902111945 Correo electrénico gironesbga@yahoo.com
Representante Legal WILLIAM SERRANQ PINTO Fax NO APLICA
GTT Grupo de Trabajo Territorial Centro|Oficio comisorio 7302-0309-21
Oriente 1.
Objetivo de la Visita Realizar visita de Ins

peccién Sanitaria en atencién a Seguimiento Oficial o priorizacién y DEM: TOMA DE
MUESTRAS DE PRODUCTOS DE ACUERDO A CRONOGRAMA con el fin de verificar el cumplimiento de la

reglamentacion sanitaria vigente en especial: Ley 09 de 1979, resoluciones 2674 de 2013, 1511 de 2011,j|-
resolucion 5109 de 2005 vy 333 de 2011.

DATOS DE PRODUCCION

No. de empleados 165 La actividad industrial realizada en el | Sl
establecimiento es acorde con lo
establecido en Camara de
Comercio?

Madquilas Mercaderia y unidos

SUBCATEGORIAS EVALUADAS 5.1.1 Chocolates de mesa

B.1.1 Granos enteros o triturados o en copos se incluye el arroz

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE ALIMENTO Volumen / afio

Chocolates de mesa

246.00 toneladas / mes
6.00 toneladas / mes
3.00 toneladas / mes
2.00 toneladas / mes
8.00 toneladas / mes

Chocolates de mesa sin aztcar

Mezcla de cacao con azucar sulfitada en presentacién de bola
Otro

Granos de Cereales o pseudocereales enteros o triturados

https://www.invima.gov.co/procesos
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IVersién: 00 |Fecha de emision: 30/04/2018

5.3, Art. 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art. 28 num 7

|Pa’gina: 2de 7
SUBCATEGORIA 1: 5.1.1 Chocolates de mesa

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALAGIONES

N° CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION | CALIFICACION OBSERVACIONES

1.1|El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 ar 10 La planta presenta desproteccién
Art. 6 num 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6 en puerta de bodega de cacao,

en extractor de d@rea de proceso y
el area de tostién no presenta

separacién completa del exterior
por la zona de filtro sanitario.

1.2 |El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento, a 20
empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente
para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los operarios. Res.

2674 de 2013 Art. 6 num 2.3

1.3 |El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado a 10
flujo de materia prima, producto y personal. Res. 2674 de 2013 Art. 18 num 5

1.4|Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen estado ar 5 El piso junto a filtro sanitario tiene
de mantenimiento. Res 2674 Art. 7 num 1.1, 1.2, 2, 3, 4, 5, 6 y7 empozamientos. Presenta

sectores de piso en drea de
proceso con deficiencias de
mantenimiento.

1.5|El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. Res. ar 5 Los vestieres tienen

. 2674 de 2013 Art. 6 num 6.1,6.2,6.3. y 6.4 comunicacién ambiental con
servicios sanitarios.

1.6 |Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. ar 5 Elfiltro sanitario no es de paso
2674 de 2013 Art. 6 num 6.3 vy 6.5. Art 20, num 6 obligado.

1.7 | El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res 2674 de ar 5 Las trampas de grasas se
2013 Art. 7num 1.3, 1,4 encuentran son zona de filtro

sanitario y no se encuentran
totalmente selladas.

1.8 |El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de ar 5 Las trampas de grasas se
contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o producto. Res 2674 de encuentran en zona de filtro
2013 Art8 num 5.1, 5.4 y Art. 33 num 5y 6 sanitario y no se encuentran

totalmente selladas.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al  20% del valor total de Ia evaluacion) 13

2. EQUIPOS REQUERIDOS

N° CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION | CALIFICACION OBSERVACIONES

2.1|Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se a 30
realiza. Res 2674 num 8, Art. 10 num 3

2.2|Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res 2674, Art 9 num ar 12 No se tiene evidencia para
1,2,3,4,5,6,7,8,8,10, 11, Art. 10 num 4, Art 18 num 10, Res. 683 de demostrar la aptitud de todos los
2012; Art. 13 num 1,1 equipos para entrar en contacto

con los alimentos y que sus
materiales se encuentran en listas
positivas de la FDA, MERCOSUR
o UE.

2.3|Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. a 25
22 num 2. Art. 10 num 5

2.4 |Calibracién de equipos de medicidn. Res 2674 de 2013 Art. 25 ar 10 No se tiene calibrados

termémetros de tuneles de
enfriamiento.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al  15% del valor total de la evaluacién) 11.63

3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

N° CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION | CALIFICACION OBSERVACIONES

3.1|Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de a 25
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

3.2|Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos a 25
sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num 5, Art. 26 num 2

3.3|Programa de control integral de plagas. Res. 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, ar 12 Debido a la falta de proteccién en

area de tostién puede
eventualmente facilitar el ingreso
de plagas.

https://www.invima.gov.co/procesos
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3.4 |Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios. Res. ar 12 No se realiza adecuada limpieza |
2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7 a equipos de uso ocasional (tolva
y tuberia de molino). Se observé
manchas oscuras en la pared que
junto a la puerta de ingreso al
tinel de enfriamiento de
chocolate de mesa.El techo
ubicado a la salida del tunel de
enfriamiento presenta manchas
oscuras.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al  20% del valor total de la evaluacién) 15
4. REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
N° CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION | CALIFICACION OBSERVACIONES
4.1|Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a los a 34
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14
4.2 | Practicas higienicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. a 33
13y 14
4.3 |Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 a 33
Art 11 ; Art. 14 num 12
Porcentaje de cumplimiento (eguivalente al  10% del valor total de la evaluacién) 10
= 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO
N° CRITERIOS EVALUADCS EVALUACION | CALIFICACION OBSERVACIONES
5.1|Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num 1,2,3,4,5, 6,7,8; a 20
Art. 22 num 1; Art. 28 num 1,3,4,5 Art. 29 num 1,2, 3,5,6,7,8,9y 10
5.2|Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res 2674 de 2013 Art a 20
18 Num 5: Art 20 num 1y 4.
5.3 | Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros) a 20
adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674
de 2013 Art. 22 num 2; Art. 18 num 1y 2
5.4 |Conservacién adecuada de producto en proceso. Res. 2674 de 2013, Art. 18 ar 5 Se realiza almacenamiento
temporal de arroz precocido en
sacos de polipropileno que no le
brinda adecuada proteccidn.
5.5|Control de envasado y embalaje. Res. 683 de 2012, 2674 de 2013 Art. 17; 19 a 10
num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013
5.6 [Sistema de Aseguramiento Calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 16078 de 1985 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al  20% del valor total de la evaluacién) 19
6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO
N CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION | CALIFICACION OBSERVACIONES
“46.1|Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de preducto. Res. 2674 de a 25
2013 Art. 22 num 1,2y 3
6.2|Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de a 15
2005 Art. 3
6.3 | Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. ar 8 El almacenamiento de producto
1,2,34y5 terminado no se realiza
respetando distancia a paredes.
6.4 |Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. a 15 Ver acta anexa.
333 de 2011 y Res. 2508 de 2012
6.5 | Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num a 15
6
6.6 | Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al _15% del valor total de la evaluacién) 13.88
PORCENTAJE CUMPLIMIENTO SUBCATEGORIA 1: 5.1.1 Chocolates de mesa 82.5

SUBCATEGORIA 2: 6.1.1 Granos enteros o triturados o en copos se incluye el arroz

https://www.invima.gov.co/procesos
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23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 25 NO
““|de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 4
2.4|Calibracion de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20 NO
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de Ia evaluacion) 13
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evalual CaMC] Critico | Observaciones
Cuenta con programa de control de calidad del
. . agua potable, sin embargo, no se tiene
3 ggﬂ::g%ﬁﬁ%ﬁnﬁ:gnml gg ﬁi‘:ﬁd 06 Agica potadile. Res. ar 125 | NO |[claramente definido como realizar acciones
: = correctivas para parametros fuera de los
aceptados en cloro residual.
Cuenta con programa de residuos sélidos, sin
embargo, no se ejecuta en su totalidad se
Programa documentado e implementado para el manejo integral evideniciaron sacos de almacenamienta de
3.2|de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. num. 5, Art. 26| ar 125 | NO |baedura en los mismos sacos de
num. 2 almacenamiento de producto terminado, se
sugiere identificar los sacos de ofra manera que
no genere riesgo de confusion.
Cuenta con programa de Programa de control
integral de plagas, sin embargo, la salida de
producto terminado se encuentra desprotegida
con el exterior lo que puede permitir el ingreso
a3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. 125 | NO de plagas o animales de mayor tamarfio; La
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3;At28 num 7 BE § bodega de almacenamiento de producto
terminado 2 comparte ambientes con el archivo
de la planta, esta ultima puede pemmitir el
anidamiento de plagas y trasmitir a el 4rea de
almacenamiento mencionada.
Cuenta con programa documentado de limpieza
Tl g f 3 desinfeccion, sin embargo, su ejecucién es
Programa de limpieza y desinfeccién de dreas, equipos y z e ey 5
o $ B eficiente principalmente en locativas, en sus
3.4 ;;e:tsjlrl:‘o; Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.] ar 125 | NO partes altas, se reitera la necesidad de
frecuencias cortas en este proceso sobre todo
! de las partes altas y de dificil acceso.
1
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de Ia evaluacion) 10
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE|Evalua| Calific . <
4| ALIMENTOS cion | aase | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 2 24 NO
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y14
42 Précticas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 a NO
““|de 2013 Art. 13 y 14. >
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. . 23 NO /
2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evelual “alfic | Critico[Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1{1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1345At. 29 num.| a 20 NO

1.2,3,5,6,7,8,9y10
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Se evidencia almacenamiento de material de
. empaque frente al 4rea de tostado de fideos: La
5.2 21:‘;‘31‘;"’; o ;‘;;Ijim"e;‘,e:: ;‘g oy nizades. Res. 2074 o | 10 | w0 Taakiede oot Beentt desprotegida
g TR b por lo que puede permitir el acceso de personal
si paso obligado por el filtro sanitario.
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20 NO
"“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 18 num. 1y 8 )
2
Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de
5412013, Art 18. & § ] N
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 201 2,
5.5(2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, a 10 NO
834, 835 de 2013.
Sistema de aseguramiento Y control de calidad. Res. 2674 Art. 23
56|y Res. 1613 de 2015 ol s
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO E:;‘:a fﬂf Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 25 NO
"'|Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3 2
6.2 Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15 NO
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 a
Se tiene limitado la capacidad de
. . almacenamiento de producto terminado, debido!
63 g:srr:‘a:]cnin:rglgn;o dse producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. i 75 NO |al volumen de produccién, por o que parte de
e este es almacenado en 4reas de transito de
produccién.
Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando
84 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 2 115 | NO [Veransxs .
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15 NO
“|Art. 28 num, 6 £
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 NO ///

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria I

l 78
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|Subcategorial 28
gnb__ca‘lsnrhz
Subcategoria3
Submgggh_d
Subcategorias
|Subcategorias
|Subcategoria?
|Subcategoriag

[Subcategoriad
Subcategoria1d
| Materias Primas

nmn% fuad: 1
rom total porcentaje de

MSS T8 P T

[Se tomd muestra para andlisis de laboratonio?

~INO 1 [Tipodemedida |

o ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: ] FAVORABLE B
EXIGENCIAS:
Para aj

ustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:
subsanar las observaciones de los ltems calificados en la presente Acta de IVC como ar

De conformidad con lo establecido en a1

egislacién sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular Resoluciones 2674
de 2013, 5103 de 2005, 333 de 2011 v de:

mas normatividad sanitaria vigente v concordante.

Exigencias adicionales:
NINGUNA

|Exigencias adicionales especificas de producto o proceso: .
{NINGUNA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA
I : = 2 e i
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FUNCIONARIOS QUE PRACTICAH/[ //
Firma: ;1/ 77

Nombre: / CARLOS IVAN GELVEZ LIZARAZO
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia:

GTTCO1 - INVIMA

Nombre: l MARIA CAROLINA AVDILA FONSECA
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia:

GTTCO1 - INVIMA

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma: _Lﬂ-’ ! Firma:
Nombre: CEDO OSORIO Nombre:
Cargo: SUPERVISOR DE CALIDAD Cargo:
CcC. 1.095.799.877 c.c.

Senn P. Gupipion 2.

GENNY PACLA GUALDRON BAUTISTA

AUXILIAR DE CALIDAD

1.098.635.875
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